PREFEITURA MUNICIPAL DE PEDERNEIRAS

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO PARA REGISTRO DE PRECOS
COM COTA RESERVADA PARA MICROEMPRESAS, EMPRESAS DE PEQUENO PORTE,
MICROEMPREENDEDOR INDIVIDUAL E EQUIPARADAS

Licitagcao formalizada pela Lei Federal n° 14.133/2021

Processo Administrativo n° 24881/2024
Modalidade: PREGAO ELETRONICO N° 09/2025
Numero do Edital no Comprasnet: 90009/2025
UASG: 986835

O Municipio de Pederneiras, Estado de Sao Paulo, com sede a Rua Siqueira Campos, S-64, Centro, torna
piblico para conhecimento de todos os interessados que sera realizado na modalidade PREGAO
ELETRONICO, do tipo “MENOR PRECO POR ITEM” que se encontra aberto e que sera regido pela Lei
Federal n° 14.133, de 1° de abril de 2021, Lei Municipal n° 3.305/2015, Decreto Municipal n® 5.412, de 15 de
janeiro de 2024, pela Lei Complementar n° 123 de 14 de dezembro de 2006, Lei Complementar n® 147 de 07 de
agosto de 2014, demais normas pertinentes e pelas condi¢des estabelecidas no presente edital.

Data da sessao: 03/02/2025

Horario: 09h (horario de Brasilia/DF).

Sistema Eletrénico Utilizado: Comprasnet (compras.gov.br)

Endereco Eletrénico: www.gov.br/compras

Modo de disputa: Aberto e Fechado

Critério de julgamento: Menor preco por item

Endereco para retirada do Edital: pederneiras.sp.gov.br, comprasnet.gov.br e pncp.gov.br

A licitagdo sera dirigida pelo Pregoeiro Oficial do Municipio auxiliado pela equipe de apoio, ambos designados
por ato proprio do Poder Executivo Municipal.

O Sistema de Registros de Precos e a modalidade de Pregdo adotada foram regulamentados por atos da
autoridade superior municipal, encartados ao processo respectivo.

1- OBJETO

1.1 - A presente licitagdo tem por objeto o registro de pregos para a selecdo de propostas mais vantajosas para
eventual e futura aquisi¢do de géneros alimenticios, pelo regime de menor prego por item, conforme
especifica¢des e quantidades estabelecidas no Termo de Referéncia deste Edital e seus anexos.

1.2 - A licitagdo ¢ composta conforme tabela constante do Termo de Referéncia, facultando-se ao licitante a
participacdo de seu interesse.

1.3 - Compdem este Edital os anexos:

Anexo 01 — Termo de Referéncia;

Anexo 02 — Modelo de Proposta;

Anexo 03 — Modelo de Declaragdes;

Anexo 04 — Modelo de Declaragdo de enquadramento de ME/EPP/MEI/EQUIPARADA; e

Anexo 05 — Minuta da Ata de Registro de Precos.

Anexo 06 — Manual de Anélise Sensorial

2 - DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

2.1 - Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal
(www.gov.br/compras).

2.2 - O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade da licitante ou de seu
representante legal e a presun¢@o de sua capacidade para realizacdo das transagdes inerentes a este Pregao.

2.3 - A licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagdes efetuadas em seu nome, assume
como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu
representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo promotor da licitagdo por
eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

2.4 - Poderdo participar deste Pregdo os interessados pertencentes ao ramo de atividade relacionado ao objeto
da licitagdo, conforme disposto nos respectivos atos constitutivos, que atenderem a todas as exigéncias,
inclusive quanto a documentagdo, constantes deste Edital e seus anexos.

2.5 - Sera concedido tratamento favorecido para ME/EPP/MEI/EQUIPARADA, nos limites previstos da Lei
Complementar n° 123/2006 e no artigo 4°, da Lei Federal n° 14.133/2021.
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2.5.1 - No caso dos itens 52 ao 58, identificados como “COTA RESERVADA”, participario somente
Microempresa (ME), Empresa de Pequeno Porte (EPP), Microempreendedores Individuais (MEI) e
outras equiparadas como tais, nos termos do art. 3° da Lei Complementar n° 123 de 14/12/2006 e
ulteriores alteracées, sem prejuizo de sua participa¢io nos demais itens.

2.5.2 - No caso dos itens 52 ao 58 (cota reservada), caso niio seja obtido o niimero minimo de 03 (trés)
fornecedores competitivos enquadrados como ME/EPP/MEI/EQUIPARADA sediadas no Estado de Sao
Paulo, capazes de cumprir as exigéncias estabelecidas neste edital para o objeto licitado, o objeto nao
sera classificado ao respectivo vencedor e os seus quantitativos serao incorporados aos itens 12, 13, 14,
15, 16, 17 e 26 (cota principal), respectivamente, para ampla participacio.

2.5.3 - Nao ha obice a participagdo das ME/EPP/MEI/EQUIPARADA também nos itens da Cota Principal.
2.5.4 - Na hipoétese de uma ME/EPP/MEI/EQUIPARADA sagrar-se vencedora da Cota Principal ¢ da Cota
Reservada para o mesmo item, SERA REGISTRADO PARA AMBAS AS COTAS APENAS O PRECO
MENOR, ou seja, ¢ expressamente vedado que o fornecedor pratique precos distintos para o0 mesmo item

2.5.5 - Caso exista(m) item(ns) igual(is) disposto(s) tanto na Cota Reservada quanto na Cota Principal e uma
ME/EPP/MEI/EQUIPARADA sagrar-se vencedora unicamente da Cota Reservada, nio sera(ao) aceito(s)
preco(s) superior(es) a 10% (dez por cento) do(s) preco(s) registrado(s) na Cota Principal.

2.6 - Nao poderao participar desta licitacao aquele que ndo atenda as condigdes deste Edital e seus anexos, além
dos interessados que:

2.6.1 - Encontrar-se em situagdo de faléncia ou recuperacdo judicial/extrajudicial, sem o plano de recuperagio
homologado pela Justica, concurso de credores, dissolucdo, liquidacdo ou empresas estrangeiras que ndo
funcionem no Pais;

2.6.2 - Em dissolugdo ou em liquidagdo;

2.6.3 - Pessoa juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar da licitagdo em
decorréncia de sang¢ao de:

2.6.3.1 - Impedimento de licitar e contratar com o Municipio de Pederneiras/SP nos termos do artigo 156,
inciso III e §4°, da Lei Federal n® 14.133/21.

2.6.3.2 - Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar em qualquer 6rgdo ou entidade da Administragéo
Publica, direta ou indireta, na forma prevista no artigo 156, inciso IV e §5°, da Lei Federal n° 14.133/21.

2.6.3.3 - As regras de impedimento de participag@o na licitagdo definidas nos subitens 2.6.3.1 e 2.6.3.2, também
serdo aplicadas ao licitante que atue em substituicao a outra pessoa juridica, fisica ou juridica, com o intuito de
burlar a efetividade da sangdo a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que
devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

2.6.4 - Pessoa juridica cujo socio, diretor, presidente, proprietario ou empresario mantenha vinculo de natureza
técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente da Prefeitura Municipal de
Pederneiras/SP ou com agente publico que desempenhe funggo na licitagdo ou atue na fiscaliza¢do ou na gestio
do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau, nos termos do inciso IV do artigo 14, da Lei Federal n® 14.133/2021.

2.6.5 - Que sejam controladoras, controladas, coligadas ou subsididrias entre si, nos termos da Lei federal n°
6.404, de 15 de dezembro de 1976;

2.6.6 - Que se enquadrem nas hipdteses previstas nos incisos I, Il e Il do artigo 14, da Lei n® 14.133/21;

2.6.7 - Pessoa juridica, socios e/ou diretores proibidos de contratar com o Poder Publico nos termos do art. 12
da Lei Federal n°® 8.429/1992 — Lei de Improbidade Administrativa;

2.6.8 - Pessoa juridica que, nos cinco anos anteriores a divulgacdo do edital, tenha sido condenada
judicialmente, com transito em julgado, por exploragdo de trabalho infantil, submissdo de trabalhadores a
condi¢des analogas as de escravo ou contratacdo de adolescentes nos casos vedados pela legislagdo trabalhista.
2.7 - A ME/EPP/MEI/EQUIPARADA, além da apresentacdo da declaragdo formal, deverd, quando do
cadastramento da proposta inicial de preco a ser digitado no sistema, informar no campo proprio o seu regime
de tributacdo para fazer valer o direito de prioridade do desempate, conforme arts. 44 ¢ 45 da Lei
Complementar n° 123/2006.

3 - DA SUBCONTRATACAO
3.1 - E vedada a subcontratagdo do objeto deste certame.

4 - FORMALIZACAO DE CONSULTAS

4.1 - Os interessados que tiverem diividas de carater técnico ou legal quanto a interpretacdo dos termos deste
Edital poderdo solicitar os pedidos de esclarecimentos ou providéncias do ato convocatério do Pregdo em até 3
(trés) dias uteis anteriores a data fixada para abertura das propostas, preferencialmente pelo e-mail
compras@pederneiras.sp.gov.br.
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4.2 - Em caso de impugnacdo ao ato convocatdrio, a decisdo sobre a petigdo se dard no prazo de até 3 (trés)
dias uteis, cuja resposta sera encaminhada via e-mail ao impugnante e divulgada no sitio eletrénico oficial do
Municipio de Pederneiras/SP, limitado ao ultimo dia 1til anterior a data da abertura do certame.

4.3 - Acolhida a peti¢o contra o ato convocatorio, serd designada nova data para realizacdo do Pregao;

4.4 - Nao serdo conhecidas impugnagdes apresentadas fora do prazo legal e/ou subscritas por representante nao
habilitado legalmente ou nao identificado no processo para responder pelo licitante;

5 - REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME

5.1 - O certame serd conduzido pelo Pregoeiro com o auxilio da equipe de apoio, que tera, em especial, as
seguintes atribuicdes:

a) Acompanhar os trabalhos da equipe de apoio;

b) Responder as questdes formuladas pelos fornecedores, relativas ao certame;

¢) Abrir as propostas de pregos;

d) Analisar a aceitabilidade das propostas;

¢) Desclassificar propostas indicando os motivos;

f) Conduzir os procedimentos relativos aos lances e a escolha da proposta do lance de menor prego;

g) Verificar a habilitagdo do proponente classificado em primeiro lugar;

h) Declarar o vencedor;

1) Receber, examinar e decidir sobre a pertinéncia dos recursos;

j) Elaborar a ata da sessdo;

k) Encaminhar o processo a autoridade superior para homologar e autorizar a contratacao;

1) Abrir Processo Administrativo para apuracao de irregularidades visando a aplicagdo de penalidades previstas
na legislagdo.

6 - DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

6.1 - Os licitantes apresentardo, exclusivamente por meio do sistema, proposta com a descri¢do do objeto
ofertado e o preco até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessdo publica, quando, entdo, encerrar-
se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentacao.

6.2 - Os documentos de habilitacdo poderdo ser apresentados através do SICAF ou serem anexados nos campos
proprios do Sistema, conforme as disposi¢des contidas na Clausula 8 deste edital.

6.3 - A licitante enquadrada como ME/EPP/MEI/EQUIPARADA deverd declarar, em campo proprio do
sistema, que atende aos requisitos do art. 3° da LC n® 123/2006, para fazer jus aos beneficios previstos nessa lei.
6.4 - A declaracao falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitacao, a conformidade da proposta ou
ao enquadramento como ME/EPP/MEI/EQUIPARADA sujeitara a licitante as sangdes previstas neste Edital.
6.5 - Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessdo publica do Pregao,
ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negocios, diante da inobservincia de quaisquer
mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

6.6 - Até a abertura da sessdo publica, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta e os documentos de
habilitacdo anteriormente inseridos no sistema;

6.7 - Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas apresentadas, o
que somente ocorrera apos a realizagdo dos procedimentos de negociagdo e julgamento da proposta.

6.8 - Os documentos que compdem a proposta e outros que forem anexados somente serdo disponibilizados
para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publico ap6s o encerramento do envio de lances.

7 - DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

7.1 - A licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico, dos seguintes
campos:

7.1.1 - Ttem, que devera ser compativel com o Anexo 1 — Termo de Referéncia. Havendo diferenga entre as
especificacdes do item com o descritivo do CATMAT, prevalecerdo as contidas no Termo de Referéncia.

7.1.2 - Prego unitario do item, em algarismos, apurados a data de sua apresentacdo, expressos em moeda
corrente nacional, incluindo, além do lucro, todas as despesas resultantes de impostos, taxas, tributos, fretes e
demais encargos, assim como todas as despesas diretas ou indiretas relacionadas com o integral fornecimento
do objeto da presente licitagcdo, sem inclusdo de qualquer encargo financeiro ou previsao inflacionaria.

7.1.2.1 - Os pregos dos itens com valores unitarios iguais ou superiores a R$ 1,00 (um real) deverdo possuir no
maximo 02 (duas) casas decimais e os prec¢os unitarios abaixo de R$ 1,00 (um real) deverdo possuir no maximo
até 04 (quatro) casas decimais.

7.1.2.2 - Fica vedada a previsdo de pregos diferentes em razdo de realizagdo ou entrega do objeto em locais
diferentes, de forma de acondicionamento, bem como em razio de tamanho de lote ou de quaisquer outros
motivos.
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7.1.3 - Indicagao de marca, modelo e procedéncia que identifiquem o produto cotado, em conformidade com as
especifica¢des constantes no Anexo 1 - Termo de Referéncia do Edital.

7.1.4 - Prazo de entrega conforme disposi¢des contidas no Anexo 1 - Termo de Referéncia, contada a partir da
data de recebimento, pela contratada, do pedido emitido pela Secretaria Municipal de Compras e Licitagdes;
7.1.5 - O prazo de validade da proposta sera de 60 (sessenta) dias contados da data da sessdo de processamento
do Pregdo Eletronico.

7.1.6 - O objeto ofertado devera atender, sob as penas da lei, a todas as especificacdes exigidas no Anexo 1 -
Termo de Referéncia do Edital.

7.1.7 - Nao serdo admitidas cota¢des inferiores a quantidade prevista neste Edital, nem com a pretericdo do
Municipio de Pederneiras.

7.2 - A proposta de precos, preenchida conforme modelo de Proposta de Precos deste edital, além dos precos,
marca/modelo (quando for o caso) e descrigdo detalhada, devera ainda conter:

a) Razdo social, enderego completo e CNPJ da licitante, referéncia ao nimero do Pregdo.

b) Meios de comunicagdo disponiveis para contato, por exemplo, telefone e enderego eletrénico.

¢) Qualificacdo do preposto autorizado a firmar a Ata de Registro de Precos, tais como, nome completo, CPF,
carteira de identidade.

8 - DA ABERTURA DA SESSAO. CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS. FORMULACAQ DE
LANCES E DA ANALISE DE DOCUMENTOS

8.1 - A abertura da presente licitagdo dar-se-a em sessdo publica, por meio de sistema eletronico, na data,
horario e local indicados neste Edital.

8.2 - O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que ndo estejam em
conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis ou ndo apresentem as
especificacdes técnicas exigidas no Anexo 1 - Termo de Referéncia.

8.3 - Também sera desclassificada a proposta que identifique o Licitante.

8.4 - A desclassificagdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em tempo
real por todos os participantes.

8.1.5 - A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sendo contrério, levado a
efeito na fase de aceitagdo.

8.1.6 - O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participardo da
fase de lances.

8.1.7 - O sistema disponibilizard campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os Licitantes.

8.1.8 - Iniciada a etapa competitiva, os Licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio do
sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.
8.1.9 - O lance deverd ser ofertado pelo valor unitdario do item.

8.1.10 - Os Licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sessdo
e as regras estabelecidas no Edital.

8.1.11 - O Licitante somente podera oferecer lance de menor valor ao ultimo por ele registrado no sistema.
8.1.12 - O intervalo minimo de diferenga de valores entre os lances, que incidira tanto em relagdo aos lances
intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de R$ 0,01 (um centavo)
para o item.

8.1.13 - Sera utilizado o modo de disputa “aberto ¢ fechado”, onde os licitantes apresentardo lances publicos e
sucessivos, com lance final e fechado.

8.1.14 - A etapa de lances da sess@o publica tera duracdo inicial de quinze minutos. Apos esse prazo, o sistema
encaminhard aviso de fechamento iminente dos lances, apos o que transcorrera o periodo de até dez minutos,
aleatoriamente determinado, findo o qual sera automaticamente encerrada a recepgao de lances.

8.1.15 - Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrird oportunidade para que o autor da
oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até 10% (dez por cento) superiores aquela possam
ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.
8.1.16 - No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante poderad optar por manter o seu ultimo lance
da etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.

8.1.17 - N&o havendo pelo menos trés ofertas nas condigdes definidas neste item, poderfo os autores dos
melhores lances subsequentes, na ordem de classificacdo, até o maximo de trés, oferecer um lance final e
fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

8.1.18 - Apo6s o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os lances
segundo a ordem crescente de valores.

8.1.19 - O lance final ndo devera estar com valor superior ao maximo fixado no edital (referente ao valor
unitario do item) e ndo havendo lances com valores iguais ou inferiores, serdo desclassificados.
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8.2 - Durante o transcurso da sessdo publica, os Licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor
lance registrado, vedada a identificagdo do Licitante.

8.2.1 - No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o sistema
eletronico podera permanecer acessivel aos Licitantes para a recepgdo dos lances.

8.2.2 - Quando a desconexdo do sistema eletronico para o Pregoeiro persistir por tempo superior a 10 (dez)
minutos, a sessdo publica serad suspensa e reiniciada somente apés decorridas 24 (vinte e quatro) horas da
comunicacdo do fato pelo(a) Pregoeiro(a) aos participantes, no sitio eletrdnico utilizado para divulgacéo.

8.2.3 - O Critério de julgamento adotado sera 0 MENOR PRECO POR ITEM.

8.2.4 - Caso o Licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

8.2.5 - A ordem de apresentacgdo pelos Licitantes ¢ utilizada como um dos critérios de classificagdo, de maneira
que s6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase
fechada do modo de disputa aberto.

8.2.6 - Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate serd aquele previsto no art.
60, da Lei Federal n° 14.133/21, nessa ordem:

8.2.6.1 - Aplicag@o da regra do artigo 44, da Lei Complementar n® 123/2006, se houver microempresa ou
empresa de pequeno porte com proposta de até 5% (cinco por cento) acima da proposta melhor classificada,
caso em que terd a referida empresa a oportunidade de cobrir a oferta de primeiro lugar, observado o rito
previsto na Clausula 10 deste Edital.

8.2.6.2 - Disputa final, hipotese em que os licitantes empatados poderfio apresentar nova proposta em ato
continuo a classificagao;

8.2.6.3 - Avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo preferencialmente ser
utilizados registros cadastrais para atesto de cumprimento de obrigacdes previstos na Lei de Licitagdes;

8.2.6.4 - Desenvolvimento de agdes de equidade entre homens e mulheres no ambiente de trabalho, conforme o
regulamento definido no Decreto Federal n® 11.430/2023;

8.2.6.5 - Desenvolvimento de programa de integridade, conforme orientagdes dos 6rgaos de controle.

8.2.7 - Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos produzidos ou
prestados por:

8.2.7.1 - Empresas estabelecidas no territorio do Estado de Sao Paulo;

8.2.7.2 - Empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

8.2.7.3 - empresas que comprovem a pratica de mitigacao, nos termos da Lei n°® 12.187/09;

8.3 - Sera desclassificada a proposta que:

8.3.1 - Contiver vicios insanaveis;

8.3.2 - Ndo obedecer as especificagdes técnicas pormenorizadas neste Edital ou demonstrar-se inexequivel;
8.3.2.1 - Considera-se inexequivel a proposta que apresente prego unitario simbolico, irrisério ou de valor zero,
incompativel com o valor dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que
este edital ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e instalagdes de
propriedade do proprio Licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneragao;

8.3.2.2 - O Pregoeiro podera realizar diligéncias para aferir a exequibilidade das propostas ou exigir da licitante
que ela seja demonstrada, conforme disposto no inciso IV do caput do artigo 59, da Lei Federal n® 14.133/2021.
8.3.3 - Nao tiver sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragio;

8.3.4 - Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias do Edital, desde que insanavel.

8.4 - O Pregoeiro podera solicitar ao Licitante que apresente imediatamente documento contendo as
caracteristicas do material ofertado, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e procedéncia, além de outras
informacdes pertinentes, a exemplo de catalogos, folhetos ou propostas, sob pena de ndo aceitagdo da proposta.
8.5 - Se necessario, o Pregoeiro suspendera a sessdo, informando nova data/horario para continuidade.

8.6 - Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o Pregoeiro devera encaminhar, pelo sistema
eletronico, contraproposta ao Licitante que tenha apresentado o melhor preco, para que seja obtida melhor
proposta, vedada a negociag@o em condigdes diferentes das previstas neste Edital.

8.6.1 - A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais Licitantes.
8.6.2 - Apds a negociagdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitacdo e julgamento da proposta.

8.6.3 - A negociagdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacdo inicialmente
estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apo6s a negociagdo, for desclassificado em razdo de sua
proposta permanecer acima do prego maximo definido pela Administragao.

8.6.4 - Apos a negociacao pelo Pregoeiro, o licitante classificado provisoriamente em primeiro lugar sera
convocado para que proceda, no prazo maximo de 05 (cinco) dias tteis, a apresentacio das amostras dos
produtos cotados (exceto para aqueles itens que forem cotados das mesmas marcas citadas como
referéncia), nos termos do Anexo 1 — Termo de Referéncia deste edital.
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8.6.4.1 - Caso a amostra ndo seja apresentada ou ndo seja aprovada, o licitante sera desclassificado, sendo
convocados os demais licitantes, obedecida a ordem de classificagdo das propostas, para que apresentem suas
amostras, desde que os precos sejam aceitaveis, nos termos das exigéncias deste edital.

8.6.5 - Apos a divulgagdo do resultado da analise das amostras, o Pregoeiro solicitara ao licitante considerado
conforme e melhor classificado que, no prazo de 02 (duas) horas, apresente a proposta adequada ao ultimo
lance ofertado apds a negociagdo realizada, conforme modelo constante deste instrumento convocatorio, que
deverdo ser anexados na plataforma ou, na indisponibilidade da mesma, ser encaminhada para o e-mail
compras@pederneiras.sp.gov.br.

8.6.5.1 - Podera ser solicitado pelo Pregoeiro que proposta esteja acompanhada, eventualmente, de documentos
complementares, quando necessarios a confirmacao daqueles exigidos no Edital.

8.7 - Apbs o envio da proposta atualizada, a licitante classificada em primeiro lugar sera notificada pelo
Pregoeiro a apresentar, no prazo de até 2 (duas) horas, os documentos relativos a Habilitagdo, que deverdo ser
anexados na plataforma ou, na indisponibilidade da mesma, serem encaminhados para o e-mail
compras@pederneiras.sp.gov.br, cuja relagdo encontra-se na Clausula 11 deste Edital.

8.7.1 - Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitagdo que constem do SICAF ou que
ja tenham sido anexados no Sistema quando da apresentagdo da proposta inicial, assegurado aos demais
licitantes o direito de acesso aos dados constantes do sistema.

8.7.2 - O prazo para envio dos documentos podera ser prorrogado, a critério do Pregoeiro, mediante
justificativa devidamente fundamentada do licitante.

8.7.3 - Fica facultado ao Pregoeiro a consulta e obten¢do de eventuais documentos de habilitagdo ausentes do
SICAF ou que nao encontrem-se anexados ao Sistema, quando assim entender que o ato demonstra-se 0 mais
vantajoso para o processo, sendo necessaria a formaliza¢do do ato no chat proprio do Sistema.

8.8 - Apos finalizado o prazo para o envio dos documentos de habilitagdo, ndo serd permitida a substituicdo ou
a apresentacdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para:

8.8.1 - complementagdo de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde que
necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame;

8.8.2 - atualizacao de documento cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das propostas.

8.9 - Na analise dos documentos de habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que ndo alterem a
substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado registrado e acessivel a
todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitacdo e classificacao.

8.10 - Se a proposta ou o lance de menor valor ndo for aceitavel, ou se o fornecedor desatender as exigéncias
habilitatorias, o Pregoeiro examinara a proposta ou o lance subsequente, verificando a sua compatibilidade, na
ordem de classificagdo, e assim sucessivamente, até a apuragdo de uma proposta ou lance que atenda o Edital.
Também nessa etapa o Pregoeiro podera negociar com o participante para que seja obtido prego melhor.

8.11 - Caso ndo sejam apresentados lances, sera verificada a conformidade entre a proposta de menor preco e
valor estimado para a contratago.

8.12 - Na sequéncia, observar-se-a para a nova licitante o disposto nos itens 8.4 a 8.6, deste Edital.

8.13 - Constatando o atendimento das exigéncias fixadas no Edital e inexistindo interposi¢do de recursos, o
objeto serd adjudicado ao autor da proposta ou lance de menor prego.

9 - PROPOSTA NO SISTEMA ELETRONICO

9.1 - O encaminhamento de proposta para o sistema eletronico pressupde o pleno conhecimento e atendimento
as exigéncias de habilitacdo previstas no Edital. O Licitante sera responsavel por todas as transagdes que forem
efetuadas em seu nome no sistema eletronico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.
9.2 - No preenchimento da proposta eletronica deverdo ser informadas no campo proprio as especificagdes e
marcas dos objetos ofertados, sendo que a ndo inser¢do de especificacdes e marcas dos produtos podera
acarretar na desclassificagdo da oferta, face a auséncia de informacao suficiente para classificacdo da proposta.
9.2.1 - O objeto devera estar totalmente dentro das especificagdes contidas no Anexo 1 - Termo de Referéncia.
9.3 - E indispensavel que a ME/EPP/MEI/EQUIPARADA declare formalmente sua condicdo e que as
informagdes pertinentes no Sistema estejam atualizadas, sob pena da decadéncia dos beneficios do direito de
preferéncia para o desempate e outros estabelecidos na Lei Complementar n°® 123/2006.

10 - APLICACAO DO CAPITULO V DA LEI COMPLEMENTAR N° 123/2006

10.1 - Em atendimento ao disposto no Capitulo V da Lei Complementar n°® 123/2006, serdo observados os
seguintes procedimentos:

10.2.1 - Encerrada a fase de lances, se a proposta de menor lance nao tiver sido ofertada por microempresa ou
empresa de pequeno porte e o sistema eletronico identificar que houve proposta apresentada por microempresa
ou empresa de pequeno porte igual ou até 5% (cinco por cento) superior a proposta de menor lance, sera
procedido o seguinte:
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a) A microempresa ou empresa de pequeno porte melhor classificada, serd convocada pelo sistema eletronico,
via “chat” de comunica¢do do pregdo eletrdnico para, no prazo de 5 (cinco) minutos apds a convocagio,
apresentar nova proposta inferior aquela considerada vencedora do certame, situacdo em que, atendidas as
exigéncias habilitatorias, serd adjudicada em seu favor o objeto do pregéo.

b) No caso de empate de propostas apresentadas por microempresas ou empresas de pequeno porte que se
enquadrem no limite estabelecido, o sistema realizara um sorteio eletronico entre elas para que se identifique
aquela que primeiro sera convocada para apresentar melhor oferta, na forma do disposto na alinea “a”.

¢) Nao sendo vencedora a ME/EPP/MEI/EQUIPARADA melhor classificada, na forma da alinea “a” anterior,
serdo convocadas as demais, quando houver, na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito.

10.2 - No caso dos itens 52 ao 58 (cota reservada) do Anexo 1 - Termo de Referéncia deste Edital, sera
assegurado o exercicio do direito de preferéncia as microempresas e empresas de pequeno porte locais
(Municipio de Pederneiras), na forma da Lei Municipal n° 3.305/2015, nos seguintes termos:

10.2.1 - Entende-se por empate aquelas situacdes em que as propostas apresentadas pelas microempresas e
empresas de pequeno porte locais sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores & proposta mais bem
classificada;

10.2.2 - A microempresa ou empresa de pequeno porte local cuja proposta for mais bem classificada podera
apresentar proposta de preco inferior aquela considerada vencedora da fase de lances, situagdo em que sua
proposta sera declarada a melhor oferta;

10.2.2.1 - Para tanto, sera convocada para exercer seu direito de preferéncia e apresentar nova proposta no
prazo de cinco minutos por item em situagcdo de empate, sob pena de preclusdo do direito de preferéncia;
10.2.2.2 - Se houver equivaléncia dos valores das propostas apresentadas pelas microempresas ¢ empresas de
pequeno porte locais que se encontrem no intervalo estabelecido no subitem 10.2.1, sera realizado sorteio entre
elas para que se identifique aquela que primeiro podera exercer a preferéncia e apresentar nova proposta;
10.2.2.2.1 - Entende-se por equivaléncia dos valores das propostas as que apresentarem igual valor, respeitada a
ordem de classifica¢do;

10.2.3 - O exercicio do direito de preferéncia somente sera aplicado quando a melhor oferta da fase de lances
ndo tiver sido apresentada pela propria microempresa ou empresa de pequeno porte local;

10.2.4 - Nao ocorrendo a contratagdo da microempresa ou empresa de pequeno porte local, retornar-se-do, em
sessao publica, os procedimentos relativos a licitagdo, sendo assegurado o exercicio do direito de preferéncia na
hipétese de haver participagdo de demais microempresas e empresas de pequeno porte locais cujas propostas se
encontrem no intervalo estabelecido no subitem 10.2.1;

10.2.5 - Na hipotese da ndo contratagdo da microempresa e empresa de pequeno porte local, e ndo configurada
a hipotese prevista no subitem anterior, sera declarada a melhor oferta aquela proposta originalmente vencedora
da fase de lances.

10.3 - As ME/EPP/MEIVEQUIPARADA deverdo apresentar toda a documentagdo exigida para efeito de
comprovagdo de regularidade fiscal e trabalhista, mesmo apresentando alguma restri¢ao.

10.4 - Havendo alguma restri¢gdo na comprovagdo da regularidade fiscal e trabalhista, sera assegurado o prazo
de cinco dias tteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que o proponente for declarado vencedor
do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério da administragdo publica, para regularizacdo da
documentagdo, para pagamento ou parcelamento do débito e para emissdo de eventuais certidoes negativas ou
positivas com efeito de certiddo negativa.

10.5 - A ndo-regularizagdo da documentagdo, no prazo previsto no item anterior, implicara decadéncia do
direito a contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital, sendo facultado & Administragdo
convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classifica¢do, para a assinatura do contrato, ou revogar a
licitagdo.

10.6 - A obtengao de beneficios a que se refere esta Clausula 10 fica limitada as ME/EPP/MEI/EQUIPARADA
que, no ano-calendario de realizagdo da licitagdo, ainda ndo tenham celebrado contratos com a Administragao
Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como
empresa de pequeno porte, cuja declaragdo devera ser apresentada para fins de habilitaco.

11 - HABILITACAO

11.1 - Habilita¢ao Juridica

a) Empresario individual: inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede.

b) Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual —
CCMEL

¢) Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa
individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscri¢do do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no

Rua Siqueira Campos, S-64 — Centro — CEP 17280-065 — Pederneiras/SP
Tel.: (14) 3283 9570 — www.pederneiras.sp.gov.br



PREFEITURA MUNICIPAL DE PEDERNEIRAS

Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de
documento comprobatorio de seus administradores.

d) Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario
Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia,
sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME
n.° 77, de 18 de marco de 2020.

¢) Sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

f) Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas
Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbag@o no Registro onde tem sede
a matriz

g) Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva
sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

h) Agricultor familiar: Declara¢ao de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP-P valida, ou, ainda, outros documentos
definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrario, nos termos do art. 4°,
§2° do Decreto n° 10.880, de 2 de dezembro de 2021.

i) Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que comprove a qualificacdo como
produtor rural pessoa fisica, nos termos da Instru¢do Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro de 2009 (arts.
17 a19 e 165).

11.2 - Prova de Regularidade Fiscal, Social e Trabalhista

a) Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda (CNPJ);

b) Prova de inscrigdo no Cadastro de Contribuintes Estadual, relativo a sede da licitante, pertinente ao seu ramo
de atividade e compativel com o objeto do certame;

¢) Prova de situacdo regular para com a Fazenda Estadual, da sede da licitante;

d) Prova de situacao regular perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo — FGTS;

¢) Prova de regularidade para com a Fazenda Federal relativa aos Débitos relativos aos Tributos Federais e a
Divida Ativa da Unido, abrangendo inclusive o INSS;

f) Prova de regularidade para com a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de Certiddo Negativa de
Débitos Trabalhistas (CNDT) ou Certiddo Positiva de Débitos Trabalhistas com os mesmos efeitos da CNDT,
nos termos da Lei n°® 12.440/2011; emitida por meio eletronico pelo Tribunal Superior do Trabalho.

11.3 - Prova da Qualificacao Econdomico-Financeira

a) Certiddo negativa de faléncia ou concordata expedida pelo Distribuidor da sede do proponente, com prazo de
validade em vigor (inexistindo prazo de validade na referida certiddo sera aceita aquela cuja expedi¢do/emissio
ndo ultrapasse a 90 (noventa) dias da data de abertura dos envelopes de habilitagio).

b) Nas hipoteses em que a certiddo de recuperacgdo judicial ou extrajudicial encaminhada for positiva, deve a
licitante apresentar comprovante da homologacao/deferimento pelo juizo competente do plano de recuperagio
judicial/extrajudicial em vigor.

11.4 - Declaracdes da licitante, elaboradas em papel timbrado e subscritas por representante legal, sendo:
a) declaracdo de que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo exigidos no Edital do Pregdo Eletronico
em epigrafe e seus anexos, estando ciente de todos os seus termos.

b) declaragdo de que inexiste qualquer fato impeditivo a sua participagdo na licitagdo citada, que ndo foi
declarada inidonea pela Administragdo Publica de qualquer esfera, e que se compromete a comunicar a
ocorréncia de fatos supervenientes.

¢) declaragdo de que estd em situagdo regular perante o Ministério do Trabalho, no que se refere a observancia
do disposto no inciso XXXIII, do Artigo 7° da Constituicdo Federal, e, para fins do disposto no inciso V do
Artigo 27 da Lei n. 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei n. 9.854, de 27 de outubro de 1999, que
ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de
dezesseis anos, salvo na condigdo de aprendiz, a partir de quatorze anos.

d) declaracdo de que, em caso de eventual contratagdo com a Municipalidade, esta apta a emitir Nota Fiscal
Eletronica (NF-e).

e) declaracdo de que n3o possui em seu quadro de pessoal, na qualidade de socio, diretor, gerente,
administrador ou funcionario, servidores publicos municipais da Prefeitura de Pederneiras/SP.

f) declaragdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado
da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.
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g) declaracdo de que suas propostas econdomicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, leis trabalhistas, normas infralegais, nas convengdes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

h) Declaragdo para o caso de:

h.1) ME/EPP/MEIVEQUIPARADA visando ao exercicio da preferéncia prevista na Lei Complementar n°
123/06, conforme modelo deste edital.

h.2) ME/EPP/MEI/EQUIPARADA de que, no ano-calendario de realizacdo da licitagdo, ainda ndo tenham
celebrado contratos com a Administracdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima
admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, conforme modelo deste Edital.

h.3) empresas em recuperagdo judicial: esta ciente de que no momento do recebimento da Autoriza¢do de For-
necimento devera apresentar copia do ato de nomeagdo do administrador judicial ou se o administrador for pes-
soa juridica, o nome do profissional responsavel pela condugdo do processo e, ainda, declaragdo, relatorio ou
documento equivalente do juizo ou do administrador, de que a licitante esta cumprindo o plano de recuperagio
judicial;

h.4) empresas em recuperagdo extrajudicial: esta ciente de que no momento do recebimento da Autorizacao de
Fornecimento devera apresentar comprovacdo documental de que estd cumprindo as obrigagdes do plano de
recuperacao extrajudicial.

11.5 - Disposicoes Gerais sobre a Habilitacao

a) Na hipdtese de ndo constar prazo de validade nas certiddes apresentadas, a Administragdo aceitara como
validas as expedidas até 90 (noventa) dias imediatamente anteriores a data de apresentagdo das propostas.

b) Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se for a filial, todos os
documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela propria natureza, forem
emitidos somente em nome da matriz. A prova de regularidade para com a Fazenda Federal relativa aos Débitos
relativos aos Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido, abrangendo inclusive o INSS e a certidao negativa de
faléncia, concordata, recuperacgao judicial e extrajudicial, deverdo estar em nome da matriz.

c) Para efeito de habilitagdo o Pregoeiro também realizard consulta junto ao Cadastro de Empresas Inidoneas e

Suspensas (CEIS), mantido pela Controladoria Geral da Unido (CGU) através do Portal da Transparéncia e ao

Cadastro Nacional de Condenacdes Civeis por Ato de Improbidade Administrativa (CNIA), mantido pelo
Conselho Nacional de Justica (CNJ).

12 - RECURSOS

12.1 - O prazo para apresentacdo das razdes de recurso serd de 3 (trés) dias uteis, contados da data da lavratura
da ata, quando for o caso, ou, nos demais casos, contados da intimag¢do da licitante/contratada, observado o item
12.3 deste edital.

12.1.1 - Os interessados ficam, desde logo, intimados a apresentar contrarrazdes em igual nimero de dias, que
comegardo a correr do término do prazo do recorrente.

12.2 - O recurso podera ser interposto em face:

a) do resultado do julgamento das propostas;

b) da analise da habilitagéo;

¢) da anulagdo ou da revogacdo da licitagdo; e

d) extingao do contrato quando determinada por ato unilateral e escrito da Administragao.

12.3 - A manifestacdo de intengdo de recurso interposto contra a decisdo do Agente de contratagdo nos atos
praticados na sessdo devera ser arguida pelo interessado ao final da sessdo. O siléncio importara na preclusao
do direito ao recurso.

12.3.1 - O recurso devera se dirigido a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a
reconsiderar no prazo de 3 (trés) dias uteis, encaminhara o recurso com sua motivacao a autoridade superior, a
qual devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, contado do recebimento dos autos.
12.4 - Da aplicagdo das sangdes previstas nos incisos I, I e III do caput do art. 156 desta Lei cabera recurso no
prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data da intimagao.

12.4.1 - O mencionado recurso sera dirigido a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a
reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias tteis, encaminhara o recurso com sua motivagdo a autoridade superior,
a qual devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias tteis, contado do recebimento dos autos.
12.5 - Da aplicagdo da sangdo prevista no inciso IV do caput do art. 156 desta Lei caberd apenas pedido de
reconsideracdo, que devera ser apresentado no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data da intimagdo, e
decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias tteis, contado do seu recebimento.

12.6 - Nao sera concedido prazo para recursos sobre assuntos meramente protelatérios ou quando ndo
justificada a intengdo de interpor o recurso pelo proponente.
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12.7 - Os recursos e o pedido de reconsideracgao terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que
sobrevenha decisao final da autoridade competente.

12.8 - O acolhimento de recurso importara a invalidacao apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

12.9 - Os recursos deverdo ser anexados no sistema em campo proprio ou enviado para o e-mail
compras@pederneiras.sp.gov.br.

12.10 - Sera assegurado ao licitante vista dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

13 - RECURSOS ORCAMENTARIOS
13.1 - Para o caso de ser contratado o fornecimento, as despesas decorrentes serdo suportadas por recursos de
dotagdes e de acordo com o departamento solicitante na vigente lei or¢amentaria.

14 - DO ENCERRAMENTO DA LICITACAO, ADJUDICACAO E HOMOLOGACAOQO

14.1 - Encerradas as fases de julgamento e habilitagdo, e exauridos os recursos administrativos, o processo
licitatorio serda encaminhado a autoridade superior, que podera:

14.1.1 - determinar o retorno dos autos para saneamento de irregularidades;

14.1.2 - revogar a licitagdo por motivo de conveniéncia e oportunidade;

14.1.3 - proceder a anulag@o da licitagdo, de oficio ou mediante provocacao de terceiros, sempre que presente
ilegalidade insanavel;

14.1.4 - adjudicar o objeto e homologar a licitacdo.

14.2 - Ao pronunciar a nulidade, a autoridade indicara expressamente os atos com vicios insanaveis, tornando
sem efeito todos os subsequentes que deles dependam, e dard ensejo a apuracao de responsabilidade de quem
lhes tenha dado causa.

143 - O motivo determinante para a revogacdo do processo licitatorio deverd ser resultante de fato
superveniente devidamente comprovado.

14.4 - Nos casos de anulacdo e revogacdo, devera ser assegurada a prévia manifestagdo dos interessados.

15 - DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

15.1 - Apos a homologagdo da licitagdo, a vencedora terd o prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados a partir da
data de sua convocagdo, para assinar a Ata de Registro de Precos, sob pena de decair do direito ao ajuste, sem
prejuizo das sangodes previstas neste Edital.

15.1.1 - O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitacdo
justificada da vencedora e aceita pelo Municipio.

15.1.2 - A recusa injustificada da vencedora em assinar a Ata de Registro de Pregos dentro do prazo
estabelecido caracteriza o descumprimento total da obrigacdo, sujeitando-a as penalidades estabelecidas.

15.2 - E facultado a0 Municipio de Pederneiras/SP, quando o convocado ndo assinar a Ata de Registro de
Precos no prazo e condigdes estabelecidos, convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo,
para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas condi¢des propostas pelo primeiro classificado, inclusive quanto aos
precos, ou revogar a licitagdo, independentemente da cominag@o prevista no Titulo 1V, Capitulo I, da Lei n°
14.133/2021.

15.3 - Até a assinatura da Ata de Registro de Pregos, o Municipio de Pederneiras/SP podera desclassificar, por
despacho fundamentado, qualquer proponente, desde que haja conhecimento de qualquer fato ou circunstancia,
anterior ou posterior ao julgamento da licitagdo, que desabone sua idoneidade ou capacidade financeira, técnica
ou administrativa, sem que lhe caiba indenizagdo ou ressarcimento e sem prejuizo de outras sang¢des cabiveis.
15.4 - A vencedora deverd manter durante toda a execugdo da contratagdo, em compatibilidade com as
obrigagoes assumidas, todas as condigdes de habilitacdo e qualificagdo exigidas na licitaggo.

15.5 - Durante a vigéncia do ajuste, a fiscalizagdo sera exercida por 01 (um) representante designado pelo
Contratante, ao qual competira registrar em relatorio todas as ocorréncias e as deficiéncias verificadas e dirimir
as duvidas que surgirem no curso da execugdo, de tudo dando ciéncia ao responsavel da Secretaria requisitante.

16 - DAS CONDICOES DE FORNECIMENTO

16.1 - O fornecimento dos produtos sera efetuado mediante expedigdo, pela Secretaria de Compras e Licitagdes,
da “Autorizagdo de Fornecimento”, da qual constardo a data de expedi¢do, especificacdes dos produtos,
quantitativos, prazo, local de entrega e pregos unitario e total, que substituird o Termo de Contrato.

16.2 - Os produtos deverdo ser entregues dentro do prazo estabelecido no Termo de Referéncia, cuja contagem
se iniciara a partir da data do recebimento da Autorizagdo de Fornecimento expedida pela Secretaria de
Compras e Licitagdes.

16.3 - Durante o prazo de validade da Ata de Registro de Precos, sua detentora fica obrigada a fornecer os pro-
dutos ofertados, nas quantidades indicadas pela Secretaria de Compras e Licitagdes, em cada “Autorizagdo de
Fornecimento™.

Rua Siqueira Campos, S-64 — Centro — CEP 17280-065 — Pederneiras/SP
Tel.: (14) 3283 9570 — www.pederneiras.sp.gov.br



PREFEITURA MUNICIPAL DE PEDERNEIRAS

16.4 - O Municipio de Pederneiras ndo esta obrigado a adquirir uma quantidade minima do material, ficando a
seu exclusivo critério a defini¢do da quantidade e do momento da aquisi¢do, sendo certo que os quantitativos de
cada item estabelecidos no Termo de Referéncia sdo considerados como maximos no caso de suas eventuais
aquisigoes.

16.5 - Os quantitativos totais expressos no Termo de Referéncia sdo estimativos e representam as previsoes para
as compras durante o periodo de 12 (doze) meses.

16.6 - A existéncia do preco registrado ndo obriga o Municipio de Pederneiras firmar as contratagdes que dele
poderdo advir, facultada a utilizagdo de outros meios, respeitada a legislagdo vigente, sendo assegurado a
detentora da Ata de Registro de Precos preferéncia em igualdade de condigdes.

17 - DA VIGENCIA DO REGISTRO DE PRECOS

17.1 - A ata de registro de pregos terd vigéncia por 12 (doze) meses, admitida a sua prorrogagdo por igual
periodo, desde que comprovado que o prego e as condigdes permanecem mais vantajosas para a Administragao;
17.2 - As regras pertinentes a convocacao do vencedor da licitagdo para assinar a ata obedecerdo o disposto no
item 15, deste Edital, naquilo que for compativel.

18 - DO PRECO

18.1 - Os pregos registrados sdo fixos e irreajustaveis pelo periodo de vigéncia da Ata de Registro de Precos.
18.1.1 - Comprovado o desequilibrio econdmico-financeiro decorrente de fato superveniente que possa
comprometer a relagdo contratual, sempre com o parecer circunstanciado da Assessoria Técnica, mediante
solicitacdo do licitante, serd cancelada a Ata de Registro de Pregos, nos termos nela previstos.

18.2 - O pedido de cancelamento da Ata de Registro de Precos devera estar acompanhado de documentos que
comprovem a variacdo de precos do mercado (atual e a da época da proposta), observadas as disposi¢des
previstas na minuta da Ata de Registro de Pregos.

18.3 - As demais normativas relacionadas ao caso estardo dispostas na minuta da Ata de Registro de Precos, que
integra este Edital.

19 - DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
19.1 - As obrigagoes da Contratante e da Contratada sao as estabelecidas no Termo de Referéncia e na minuta
da Ata de Registro de Pregos.

20 - DO RECEBIMENTO E CRITERIO DE ACEITACAO DO OBJETO
20.1 - Os critérios de recebimento ¢ aceitagdo do objeto estdo previstos no Termo de Referéncia e na minuta da
Ata de Registro de Pregos.

21 - DO PAGAMENTO

21.1 - O Municipio de Pederneiras efetuara os pagamentos dentro do prazo estabelecido no Termo de
Referéncia, que serd iniciado a partir da data da entrega efetiva de todos os produtos constantes da respectiva
Autoriza¢do de Fornecimento, por meio de deposito em conta-corrente da Contratada, apds a apresentacio da
nota fiscal/fatura devidamente atestada pelos servidores do setor solicitante.

21.2 - Nao serdo pagas faturas que contenham rasuras ou apresentem descricao de materiais em desacordo com
a autorizacdo emitida pelo departamento solicitante, com o edital, com o contrato e com a proposta do licitante.
As notas fiscais que apresentarem incorregoes serdo devolvidas a Contratada e seu vencimento ocorrera em
igual prazo ao do original, apos a data de sua reapresentagdo valida.

21.3 - No caso de Licitante vencedor em situagdo de recuperag@o judicial, devera apresentar declaragdo, relato-
rio ou documento equivalente de seu administrador judicial, ou se o administrador judicial for pessoa juridica,
do profissional responsavel pela condugao do processo, de que estd cumprindo o plano de recuperagdo judicial.
21.4 - No caso de Licitante vencedor em situacdo de recuperacdo extrajudicial, junto com os demais
comprovantes, devera apresentar comprovagdo documental de que esta cumprindo as obrigagdes do plano de
recuperagdo extrajudicial.

21.5 - Quando da emissio das correspondentes notas fiscais ou faturas, deverio ser observadas as regras
contidas na Instrucdo Normativa RFB n° 1.234/2012, alterada pela Instrucio Normativa RFB n° 2.145,
de 26 de junho de 2023 e no Decreto Municipal n® 5.328/2023, inclusive quanto ao correto destaque do
valor do imposto de renda a ser retido.

21.5.1 - Pessoas juridicas imunes, isentas ou optantes pelo SIMPLES NACIONAL/MEI, nao estio
sujeitas a retencao de imposto de renda. Para isso, deverao comprovar com declaracio tal condicao.

21.6 - Nao havera antecipacdo de pagamento para a execugdo do objeto deste ajuste, para efeito do artigo 145,
da Lein® 14.133/2021.
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21.7 - Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha concorrido, de alguma
forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacdo financeira devida pelo Contratante, entre a
data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, ¢ calculada mediante a aplicagdo da seguinte féormula:
EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento ¢ a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.

I = Indice de compensagdo financeira = 0,00016438, assim apurado:

I=(TX) 1= (6/100) 1=0,00016438
365 TX = Percentual da taxa anual = 6%.

22 - DAS INFRACOES E DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

22.1 - Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei Federal n® 14.133/2021, a licitante/Adjudicataria que,
no decorrer da licitagdo:

22.1.1 - Dar causa a inexecugao parcial do contrato;

22.1.2 - Dar causa a inexecug¢do parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo, ao funcionamento
dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

22.1.3 - Dar causa a inexecugdo total do contrato;

22.1.4 - Deixar de entregar a documentagao exigida para o certame;

22.1.5 - Nao manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

22.1.6 - Nao celebrar o contrato ou nao entregar a documentagdo exigida para a contrata¢do, quando convocado
dentro do prazo de validade de sua proposta;

22.1.7 - Ensejar o retardamento da execug@o ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo justificado;

22.1.8 - Apresentar declaracdo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo falsa
durante a licitagdo ou a execucdo do acordo;

22.1.9 - Fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execug¢@o do acordo;

22.1.10 - Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

22.1.11 - Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacao;

22.1.12 - Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

22.2 - A licitante/Adjudicataria que cometer qualquer das infragdes discriminadas no subitem anterior ficara
sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangdes:

a) Adverténcia;

b) Multa;

¢) Impedimento de licitar e de contratar com o Municipio de Pederneiras/SP pelo prazo minimo de 6 (seis)
meses ¢ maximo de 2 (dois) anos;

d) Declaragao de inidoneidade para licitar/contratar pelo prazo minimo de trés anos € maximo de seis anos.
22.2.1 - A sangdo de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes, sera aplicada ao
responsavel por qualquer das infra¢cdes administrativas previstas no item 22.1, e ndo podera ser inferior a 0,5%
(cinco décimos por cento) nem superior a 30% (trinta por cento) do valor estimado da contratagdo ou do valor
do contrato ou de qualquer outro documento que faga suas vezes, conforme o caso.

22.2.1.1 - A san¢ao de multa sera de:

a. 0,5% (cinco décimos por cento) a 5% (cinco por cento) do valor estimado da contratagdo, do valor do
contrato ou do documento que faca suas vezes, conforme o caso, quando aplicada em conjunto com a sancao de
adverténcia.

b. 5% (cinco por cento) a 30% (trinta por cento) do valor estimado da contrata¢do, do valor do contrato ou do
documento similar, conforme o caso, por infracdo a quaisquer das clausulas do Edital ou do Contrato.

¢. 15% (quinze por cento) a 30% (trinta por cento) do valor estimado da contratagdo, do valor do contrato ou de
qualquer outro documento que faga suas vezes, conforme o caso, na hipotese de rescisdo do Contrato nos casos
previstos em Lei, por culpa da Contratada, sem prejuizo da responsabilidade civil ou criminal incidente ¢ da
obrigacgdo de ressarcir das perdas e danos a que der causa;

22.2.2 - As multas serdo recolhidas em favor do Municipio de Pederneiras/SP, no prazo maximo de 05 (cinco)
dias, a contar da data do recebimento da comunicag@o enviada pela autoridade competente, ou, quando for o
caso, inscritas na Divida Ativa e cobradas judicialmente.

22.2.3. Para fins de fixa¢do do percentual exato da multa que sera aplicado dentro dos intervalos previstos na
clausula 22.2.1.1 desse edital, observar-se-3o as seguintes regras:

Rua Siqueira Campos, S-64 — Centro — CEP 17280-065 — Pederneiras/SP
Tel.: (14) 3283 9570 — www.pederneiras.sp.gov.br



PREFEITURA MUNICIPAL DE PEDERNEIRAS

a) inicialmente, o percentual de multa fixado serd o de 2% (dois por cento) para o caso da alinea “a” da clausula
22.2.1.1 desse edital, de 10% (dez por cento) para o caso da alinea “b” da clausula 22.2.1.1 desse edital ¢ de
20% (vinte por cento) para o caso da alinea “c” da cldusula 22.2.1.1 desse edital;

b) ao percentual previsto na alinea “a” desta clausula aplicar-se-80 as causas de majoracdo ¢ minoragdo
previstas na clausula 22.8 desse edital.

¢) o percentual final de multa a ser aplicado nunca podera extrapolar o intervalo previsto nas alineas da clausula
22.2.1.1 desse edital.

d) nos casos em que a sancdo seja valorada em lapso temporal, o ponto de partida para a aplicacdo da sangdo
sera sempre o0 menor tempo possivel de pena acrescido de 6 (seis) meses.

22.3 - As infragcdes e sangdes relativas a atos praticados no decorrer da contratagdo estdo previstas no
instrumento de formaliza¢do do ajuste.

22.4 - Estara sujeita a sangdo de adverténcia a licitante/contratada que der causa a inexecugdo parcial do
contrato, desde que a conduta ndo justifique imposicao de sangdo mais grave.

22.4.1 - Para aplicagdo de sangdo mais grave, considerar-se-d0 circunstancias agravantes, sem prejuizo
daquelas identificadas no caso concreto:

a) O inadimplemento por mais de 15 (quinze) dias; e

b) O inadimplemento em relagdo a parte maior que a metade do objeto.

22.5 - Estara sujeita a san¢do de impedimento de licitar e contratar perante o Municipio de Pederneiras/SP a
licitante/adjudicataria que incorrer nas infragdes definidas nos itens 22.1.2, 22.1.3, 22.1.4, 22.1.5, 22.1.6 ¢
22.1.7, deste Edital.

22.6 - Estara sujeita a san¢do de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar a licitante/adjudicataria
que incorrer nas infragdes definidas nos itens 22.1.8, 22.1.9, 22.1.10, 22.1.11 e 22.1.12, deste Edital.

22.6.1. Para os casos das sangdes indicadas no item 22.5 deste Edital, se a san¢do de impedimento de licitar e
contratar, quando majorada, superar o limite legal, ela sera substituida pela declaragdo de inidoneidade para
licitar ou contratar, iniciando-se, nesse caso, excepcionalmente, a valora¢ao da san¢éo a partir do prazo minimo
se sangdo previsto no intervalo.

22.7 - A aplicagdo de qualquer das san¢des previstas se realizard em Processo Administrativo que assegurara o
contraditorio e a ampla defesa, observando-se o procedimento previsto no Titulo IV, Capitulo I, da NLLC.
22.7.1 - Instaurado o processo administrativo, mediante fundamentagdo do Secretdrio Municipal responsavel,
podera ser retido o pagamento a contratada em até o valor maximo da san¢do de multa aplicavel no caso
concreto.

22.7.2 - No caso de infracdes relativas a inadimplemento, parcial ou total, ou que se relacione com a execucao
do objeto e possa implicar em alteragdo do valor da contratagao, este sera suspenso até que se defina o justo
valor do pagamento.

22.7.3 - Aplicada a multa, o valor sera descontado de quaisquer pagamentos devidos a licitante/contratada no
ambito deste Municipio, ainda que relativos a contratacdes diversas.

22.8 - A Autoridade Competente, na aplica¢ao das sang¢des, levara em consideracao:

a) a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

¢) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para a Administragdo Publica;

) a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas dos 6rgéos de controle.
22.8.1 - Salvo em casos excepcionais e quando constatadas peculiaridades do caso concreto, mediante ampla
fundamentac@o, quaisquer majoragdes ou minoragdes de sangdes serdo realizadas mediante acréscimos ou
decréscimos de 5% (cinco por cento) para a san¢do de multa e de 6 (seis) meses para as sangdes valoradas em
lapso temporal, bem como que, invariavelmente, as razdes que a elas derem causa deverdo ser cabalmente
demonstradas no processo administrativo, observadas as regras habituais ou expressamente indicadas para
distribui¢do do 6nus da prova.

22.8.2 - Serdo consideradas peculiaridades do caso concreto fatos ou atos diretamente relacionados a agravantes
ou atenuantes que atraiam ou afastem sua aplicagdo e cujos efeitos deverdo ser expressamente delimitados,
mediante ampla fundamentagdo, dentre as quais, citam-se:

a. O Servigo Publico atendido pela contratagdo ou através dela provido;

b. A multiplicidade de Secretarias Municipais atendidas pela contratacdo;

¢. Se mantida oculta a conduta infracional ou se esta for permanente, o respectivo lapso temporal.

d. O potencial de danosidade a Administragdo Publica, a continuidade do Servigo Publico ou a coletividade em
geral quando o dano for evitado por diligéncia da Administracdo Municipal.

e. A proporcao do dano causado quando superior a 30% (trinta por cento) do valor da contratagio;
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f. A quantidade de itens solicitados através do contrato ou do documento que faga suas vezes.

g. A proporg¢do da reparagdo espontdnea do dano quando superior a 50% (cinquenta por cento) e o dano for
inferior a 50% (cinquenta por cento) do valor da contratagdo.

h. A violagdo a deveres acessorios ou a boa-fé objetiva em geral

i. O grau de culpa do terceiro quando este concorrer para a infracdo administrativa.

Jj- A natureza de MEI, ME, EPP ou equiparada efetivamente considerada durante o processo licitatério quando a
infracdo com ela possuir relagio;

22.8.3. Cada peculiaridade do caso concreto ndo podera atrair ou afastar a aplicagdo de mais de uma agravante
ou atenuante.

22.8.4. Serdo consideradas circunstincias agravantes:

a. A existéncia de efetivo dano patrimonial ou ndo patrimonial & Administragdo, a continuidade do Servigo
Publico ou a coletividade em geral em proporgéo superior a 10% (dez por cento) do valor da contratagdo.

b. A mora contratual superior a 10 (dez) dias quando ndo for fundamento para aplicacdo de sangdes mais graves
que a adverténcia.

c. A oferta de proposta ou orcamento em valor flagrantemente inexequivel ou em circunstancias conhecidas e a
ela contemporaneas que efetivamente prejudiquem a execugdo do objeto.

d. A mora contratual integral em relagdo a produto ou servigo exclusivamente licitado em cota reservada.

e. A violacdo de deveres acessorios ou a boa-fé objetiva com fins politicos.

f. A mera tentativa de ocultar ¢ a efetiva ocultagdo da infra¢cdo administrativa.

g. O emprego de violéncia ou grave ameaga para garantir ou ocultar a pratica de infracdo administrativa.

h. A pratica dos crimes de Resisténcia (art. 329), Desobediéncia (art. 330), Desacato (art. 331), Trafico de
Influéncia (art. 332) ou de Corrupgao ativa (art. 333), todos previstos no Decreto-Lei n°® 2.848/40.

i. Mora ou inexecugdo contratual em relagdo a medicamento adquirido em razdo de deciséo judicial.

22.8.5. Serdo consideradas circunstincias atenuantes:

a. A auséncia de quaisquer prejuizos, materiais e imateriais, a Administracdo Publica, a continuidade do
Servico Publico ou a coletividade em geral.

b. A reparagdo integral e espontanea do dano causado, considerada aquela promovida simultaneamente a
comunicacdo da infragdo administrativa pela contratada.

c. A simples comunicacdo da infracdo administrativa pela contratada quando inexistir dano, patrimonial e ndo
patrimonial, & Administragdo, a continuidade do Servigo Publico ou a coletividade em geral.

d. A existéncia de culpa concorrente de terceiro quando esta ndao excluir a responsabilidade.

22.9 - O procedimento administrativo para aplicacdo de multas, sem prejuizo dos dispositivos do previsto
Titulo IV, Capitulo I, da Lei Federal n® 14.133/21, observara as seguintes diretrizes:

22.9.1 - O procedimento sera precedido de notificacdo extrajudicial, expedida pelo fiscal do contrato ou outro
agente competente, na forma do ato regulamentar da respectiva Secretaria Municipal.

22.9.1.1 - A notificagdo extrajudicial sera expedida através de enderego eletronico fornecido pela licitante.
22.9.1.2 - Transcorrido prazo de 3 (trés) dias tteis sem confirmagdo de recebimento, a notificagdo sera reputada
como recebida, desde que encaminhada ao endereco eletronico fornecido pela licitante, a quem compete o
dever de manté-lo atualizado.

22.9.2 - Nio sanado o defeito na execugdo do objeto no prazo indicado na notificagdo, o procedimento para
aplicagdo das sang¢des administrativas serd iniciado, expedindo-se a respectiva intimagdo, na forma do item
22.9.1.1, onde constara as sangdes a que sujeita a licitante e o prazo de 15 (quinze) dias uteis para apresentagdo
de defesa prévia, conforme artigos 157 e 158 da Lei n® 14.133/2021.

22.9.2.1 - O processo para aplicacdo das sangdes previstas nas alineas “c” e “d” do item 22.2 do Edital sera
conduzido por comissdo composta de 2 (dois) ou mais servidores estaveis ou, se o caso, por 2 (dois) ou mais
empregados publicos pertencentes aos seus quadros permanentes, preferencialmente com, no minimo, 3 (trés)
anos de tempo de servigo no 6rgao ou entidade.

22.9.2.2 - a comissdo supramencionada avaliard os fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o
contratado para apresentar defesa prévia e especificar as provas que pretenda produzir, na forma do item 22.9.2.
22.9.2.3 - Na hipotese de deferimento de pedido de producdo de novas provas ou de juntada de provas julgadas
indispensaveis pela comissdo, o licitante ou o contratado podera apresentar alegagdes finais no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data da intimag&o.

22.9.2.4 - Serdo indeferidas pela comissdo, mediante decisdo fundamentada, provas ilicitas, impertinentes,
desnecessarias, protelatdrias ou intempestivas.

22.9.3 - Recebida a defesa prévia ou transcorrido o respectivo prazo, serd prolatada decisdo pelo Secretario
Municipal gestor do contrato no prazo de 10 (dez) dias uteis, observada a necessidade de prévia analise juridica
para aplicagdo da san¢do de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.
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22.10 - A prescrig@o ocorrera em 5 (cinco) anos, contados da ciéncia da infragdo pela Administragdo, e sera:
22.10.1 - interrompida pela instaurag@o do processo de responsabilizagdo a que se refere o caput deste artigo;
22.10.2 - suspensa pela celebragdo de acordo de leniéncia previsto na Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013;
22.10.3 - suspensa por decisdo judicial que inviabilize a conclusdo da apuragdo administrativa.

22.11 - Os atos previstos como infracdes administrativas nesta Lei ou em outras leis de licitagdes e contratos da
Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n° 12.846, de 1° de agosto de
2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e a
autoridade competente definidos na referida Lei.

22.12 - A personalidade juridica podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para
facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos nesta Lei ou para provocar confusdo
patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangdes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus
administradores e socios com poderes de administragdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo
ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado, observados, em todos os
casos, o contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

22.13 - Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento eventualmente
devido pela Administragdo ao contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera descontada da garantia
prestada ou serd cobrada judicialmente.

23 - DA MATRIZ DE RISCOS

23.1 - O risco do prejuizo pela entrega de produto com insuficiéncia qualitativa sera exclusivo do licitante
vencedor que arcara, inclusive, com multa de 30% (trinta por cento) do valor do produto que deveria ter sido
entregue com a qualidade prevista no edital, sem prejuizo das regras qualitativas ordinariamente previstas nos
padrdes de mercado.

23.2 - A multa decorrente da insuficiéncia qualitativa devera ser indicada pela administragdo publica apds o
recebimento provisorio e antes do recebimento definitivo do objeto previsto no edital.

23.3 - O licitante vencedor tera o prazo de 15 (quinze) dias para, nos termos do artigo 157, II da Lei Federal n°
14.133/2.021, apresentar sua defesa.

23.4 - A efetiva resolu¢do do problema dentro do prazo de defesa do licitante vencedor sera utilizada,
obrigatoriamente, como critério de redugdo da pena de multa, observados os limites de 30% (trinta por cento) a
10% (dez por cento) sendo obrigatdria a aplicagdo de multa na hipotese de entrega de produto com qualidade
insatisfatoria.

23.5 - A entrega do produto apos o prazo previsto no edital equivale a deficiéncia qualitativa aplicando-se as
mesmas regras anteriores, contando-se o prazo inicial de defesa, automaticamente, a partir do ultimo dia da
entrega do produto sem necessidade de notificagdo expressa.

23.6 - A notificacdo sobre insuficiéncia qualitativa tem a natureza de adverténcia para fins de registro cadastral
do licitante vencedor e nos termos do artigo 60, II da Lei Federal n® 14.133/2.021 para fins de desempate por
desempenho contratual.

24 - DAS DISPOSICOES GERAIS

24.1 - Qualquer modificagdo no Edital exige divulgagdo pelo mesmo instrumento de publicagdo em que se deu
o texto original, reabrindo-se o prazo inicialmente estabelecido, exceto quando, inquestionavelmente, a
alteracdo ndo afetar a formulagdo das propostas.

24.2 - Ndo havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagdo do certame
na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia 1util subsequente, no mesmo
horario e local anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo do Pregoeiro em contrario.

24.3 - E facultado ao Pregoeiro ou a Autoridade Superior, em qualquer fase da licitagdo, a promogio de
diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instrugdo do processo, vedada a inclusdo posterior de
documento ou informag@o que deveria constar no ato da sessdo publica.

24.4 - No julgamento da habilitacdo e das propostas, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que nao alterem a
substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado
em Ata acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de habilitacao e classificacao.

24.5 - A homologacdo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagéo.

24.6 - A Autoridade Competente para a aprovagdo do procedimento licitatério podera revoga-lo em face de
razdes de interesse publico, por motivo de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente
para justificar tal conduta, devendo anula-lo por ilegalidade, de oficio ou por provocagao de terceiros, mediante
ato escrito e devidamente fundamentado.

Rua Siqueira Campos, S-64 — Centro — CEP 17280-065 — Pederneiras/SP
Tel.: (14) 3283 9570 — www.pederneiras.sp.gov.br



PREFEITURA MUNICIPAL DE PEDERNEIRAS

24.7 - Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a Administragado
Publica ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugdo ou do
resultado do processo licitatdrio.

24.8 - Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-
se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administragdo Publica.

24.9 - O desatendimento de exigéncias formais ou a existéncia de pequenos erros ndo essenciais ndo importara
o afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato e que ndo traga prejuizo ao
processo, observado o principio do interesse publico.

24.10 - As normas que disciplinam este Pregdo Eletronico serfo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragdo Publica, a finalidade e
a seguranca da contratacéo.

24.11 - Em caso de divergéncia entre disposi¢do do Edital e das demais pegas que compdem 0 processo,
prevalece a previsdo do Edital.

24.12 - Fica vedada a participagdo do orgdo ou entidade em mais de uma ata de registro de pregos com o
mesmo objeto no prazo de validade daquela de que ja tiver participado, salvo na ocorréncia de ata que tenha
registrado quantitativo inferior ao maximo previsto neste Edital.

24.13 - O Edital e seus anexos poderdo ser vistos, lidos e obtidos na Secretaria Municipal de Compras ¢
Licitacdes, situada na Rua Siqueira Campos, S-64, Centro, nos dias uteis, no horario das O8h as 11h e das 13h
as 16h30min.

24.14 - Nos casos omissos aplicar-se-20 as disposicdes constantes da Lei Federal n® 14.133/2021, Lei n° 8.078,
de 1990 - Codigo de Defesa do Consumidor, da Lei Complementar n® 123, de 2006, além de jurisprudéncias e
sumulas dos Tribunais de Contas do Estado e da Unido.

24.15 - O foro para dirimir questdes relativas ao presente Edital serd o da Comarca de Pederneiras/SP, com
exclusdo de qualquer outro.

Pederneiras/SP, 17 de janeiro de 2025.

IVANA MARIA BERTOLINI CAMARINHA
Prefeita
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ANEXO 01

Processo Administra~tiv0 n’ 2488}/2024
Modalidade: PREGAO ELETRONICO N° 09/2025

TERMO DE REFERENCIA

1. DAS CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Objeto do Pedido:

Aquisi¢do de géneros alimenticios necessarios para atendimento da alimentacdo escolar do municipio de
Pederneiras no cumprimento das exigéncias descritas no convénio Federal conforme Resolugdo 06 de
08/05/2020, Estadual conforme convénio assinado em Outubro/2024 e Municipal — recursos proprios, nos
termos da tabela abaixo conforme condigdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

ITENS PRINCIPAIS (PARA AMPLA PARTICIPACAO)

Item | Qtde | Un. Especificacoes RS Unit. | RS Total

margarina cremosa, constituida de 6leos vegetais liquidos e
interesterificados, agua, com sal (maximo de 3% para 10 gra-
mas de margarina), com no minimo 65% de lipidios, leite
em po6 desnatado, com aspecto, cor, cheiro e sabor proprio,
aroma idéntico ou natural de manteiga, vitamina A 15.000 UI
por kg, estabilizante mono e diglicerideos de acidos graxos
(INS 471) e lecitina de soja (INS 322) acondicionados em
potes de plastico atoxico de 500 g, validade minima de 05
meses a contar da data da entrega e suas condigdes deverdo
estar de acordo com a NTA-50 (Decreto 12.486 de 20/10/78).
Livre de Gorduras Trans. Conter na embalagem impresso
de forma indelével: registro do fabricante no M.A./ SIF / DI-
POA, marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n°®
do lote, data de fabricacdo, validade, peso, composicao, tele-
fone do SAC (servigo de atendimento ao consumidor). Ten-
do como referéncia as marcas: Qualy, Vigor, Doriana, De-
licia ou similar de igual qualidade ou superior. Apresentar
duas amostras em embalagem original para teste de degusta-
¢do e ficha técnica do produto em papel timbrado do fabri-
cante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico
(exceto para aqueles produtos que forem cotados das mesmas
marcas indicadas como referéncia).

01 | 4500 | KG 14,29 64.305,00

02 | 1.200 | KG | manteiga com sal - manteiga de primeira qualidade com sal | 42,25 50.700,00
- produto gorduroso obtido exclusivamente pela batecdo e
maxalagem, com ou sem modificagdo biologico de creme
pasteurizado derivado exclusivamente so leite de vaca, por
processo tecnologicamente adequado. A matéria gorda da
manteiga devera ser composta exclusivamente de gordura
lactea: com consisténcia solida, pastosa a 20 ° C de textura
lisa e uniforme. Cor: branca amarelada sem manchas. Sabor
e odor - suave caracteristico de acordo com os ingredientes
da composicdo. Embalagem primaria: pote/lata com tampa e
lacre interno, contendo de 200 g a 500 g, rotulada de acordo
com a legislacdo vigente. Prazo de validade minima de 75
dias a contar da data de entrega. O produto, o rétulo ¢ a em-
balagem devem obedecer a legislacao vigente. Tendo como
referéncia a marca: Matilat, Tirolez, Piracanjuba, Itam-
bé, Danone, Président, Elegé, Aviacao, Teixeira, Batavo
ou similar de igual qualidade ou superior. Apresentar duas

Rua Siqueira Campos, S-64 — Centro — CEP 17280-065 — Pederneiras/SP
Tel.: (14) 3283 9570 — www.pederneiras.sp.gov.br



PREFEITURA MUNICIPAL DE PEDERNEIRAS

amostras em embalagem original para teste de degustaco e
ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico.

bebida lactea sabor chocolate; composta de leite integral,
soro de leite, agtcar; acrescido vitaminas e outras substan-
cias permitidas, cacau em pd, maltodextrina, aroma idéntico
ao natural de baunilha. Nao contem gluten. Embalagem pri-
maria: cartonada asséptica longa vida (Tetra Pak) de 180 a
200 ml, acompanhada de canudo de polipropileno protegido
por filme transparente de polipropileno. Embalagem secun-
daria: caixa de papeldo reforcada com abas superiores ¢ infe-
riores vedadas que garanta a integridade do produto. Valida-
de minima a partir da data de entrega de 4 meses; e suas con-
digdes deverdo estar de acordo com a NTA-82 (Decreto
12.486,de  20/10/78); Instrugdo Normativa n°36 de
31/10/2000, do MAPA e suas posteriores alteragdes. Conter
na embalagem impresso de forma indelével: marca, nome do
fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabri-
cacdo, validade, peso, composi¢do, telefone do SAC (servigo
de atendimento ao consumidor). Tendo como referéncia as
marcas: Lider, Shefa, Nescau, Pirakids, Chocoleco,
Toddynho, Chocomilk, Mococa ou similar de igual quali-
dade ou superior. Apresentar duas amostras em embalagem
original pra teste de degustacdo e ficha técnica do produto
em papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo
seu responsavel técnico (exceto para produtos que forem co-
tados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

03 |32.000 | FR 1,32 42.240,00

suco de laranja natural integral pasteurizado: 100% suco
de laranja natural integral pasteurizado, produto obtido a
partir da extracdo da fruta-laranja, sis e limpas, isentas de
matéria terrosa, parasitos e de detritos animais ou vegetais,
nao devera conter fragmentos de partes ndo comestiveis da
fruta, nem substancias estranhas a sua composi¢do normal,
caracteristicas sensoriais (aspecto, cor, odor e sabor) proprios
da fruta, ndo fermentado, ndo alcoolico, pronto para
consumo, sem adicdo de agua, sem adi¢do de acucar, sem
adi¢do de conservantes, validade de 05 meses a partir da data
de entrega e devera estar de acordo com a NTA-24 Decreto
12486/78. Embalagem primaria: cartonada asséptica longa
vida (Tetra Pak) de 200 ml acompanhada de canudo de
polipropileno  protegido por filme transparente de
polipropileno. Embalagem secundaria: caixa de papeldo
reforcada com abas superiores e inferiores vedadas que
garanta a integridade do produto.Conter na embalagem
impresso de forma indelével: registro do fabricante no
MAPA, marca, nome do fabricante ¢ fantasia, CNPJ, e-mail,
n° do lote, data de fabricagdo, validade, peso, composi¢do e
telefone do SAC (servigo de atendimento ao consumidor).
Tendo como referéncia as marcas: Vita Suco, Campo
Largo ou similar de igual qualidade ou superior.
Apresentar duas amostras em embalagem original pra teste
de degustagdo e ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel
técnico. (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

04 | 9990 | UN 3,23 32.267,70

05 60 CX | suco de soja sabor maci, sem lactose, validade minima de 8,36 501,60
07 meses a contar da data de entrega. Embalagem primaria:
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caixa tetra pak longa vida, contendo 01 litro. Conter na em-
balagem impresso de forma indelevel: marca, nome do fabri-
cante ¢ fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricacdo,
validade, peso, composi¢do, telefone do servico de atendi-
mento ao consumidor. Tendo como referéncia as marcas:
Tonyu-Yakult, Mais Vitta-Yoki, Ades, Purity, Shefa,
Soyos-Sufresh ou similar de igual qualidade ou superior.
Apresentar duas amostras em embalagem original pra teste
de degustagdo e ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel
técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

suco de soja sabor morango, sem lactose, validade minima
de 07 meses a contar da data de entrega. Embalagem prima-
ria: caixa tetra pak longa vida, contendo 01 litro. Conter na
embalagem impresso de forma indelevel: marca, nome do fa-
bricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n°® do lote, data de fabrica-
¢do, validade, peso, composi¢ao, telefone do servi¢o de aten-
dimento ao consumidor. Tendo como referéncia as marcas:
06 60 X Tonyu-Yakult, Mais Vitta-Yoki, Ades, Purity, Shefa, 8,36 501,60
Soyos-Sufresh ou similar de igual qualidade ou superior.
Apresentar duas amostras em embalagem original pra teste
de degustagdo e ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel
técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

suco de soja sabor uva, sem lactose, validade minima de 07
meses a contar da data de entrega. Embalagem primaria: cai-
xa tetra pak longa vida, contendo 01 litro. Conter na embala-
gem impresso de forma indelevel: marca, nome do fabrican-
te e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricagdo, va-
lidade, peso, composigdo, telefone do servigo de atendimento
ao consumidor. Tendo como referéncia as marcas: Tonyu-
Yakult, Mais Vitta-Yoki, Ades, Purity, Shefa, Soyos-
Sufresh ou similar de igual qualidade ou superior. Apre-
sentar duas amostras em embalagem original pra teste de de-
gustacdo e ficha técnica do produto em papel timbrado do fa-
bricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico
(exceto para aqueles produtos que forem cotados das mesmas
marcas indicadas como referéncia).

07 60 CX 8,36 501,60

08 [30.000 | UN |suco de uva natural integral pasteurizado: 100% suco de 2,55 76.500,00
uva natural integral pasteurizado, produto obtido a partir
da extragdo da fruta-uva, sds e limpas, isentas de matéria ter-
rosa, parasitos e de detritos animais ou vegetais, ndo devera
conter fragmentos de partes ndo comestiveis da fruta, nem
substancias estranhas a sua composi¢do normal, caracteristi-
cas sensoriais (aspecto, cor, odor e sabor) proprios da fruta,
pronto para consumo, sem adicdo de dgua, sem adigdo de
acucar, validade de 08 meses a partir da data de entrega. Em-
balagem primaria: cartonada asséptica longa vida (Tetra Pak)
de 200 ml, acompanhada de canudo de polipropileno protegi-
do por filme transparente de polipropileno. Embalagem se-
cundaria: caixa de papeldo reforcada com abas superiores e
inferiores vedadas que garanta a integridade do produto.
Conter na embalagem impresso de forma indelével: registro
do fabricante no MAPA, marca, nome do fabricante e fanta-
sia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricagdo, validade,
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peso, composi¢do e telefone do SAC (servico de atendimen-
to ao consumidor). Tendo como referéncia as marcas: Au-
rora, Alianca, Campo Largo ou similar de igual qualida-
de ou superior. Apresentar duas amostras em embalagem
original pra teste de degustacdo e ficha técnica do produto
em papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo
seu responsavel técnico (exceto para aqueles produtos que
forem cotados das mesmas marcas indicadas como referén-
cia).

lentilha, nova, constituida de gréos inteiros e sdos, com umi-
dade maxima de 15% por peso, isenta de sujidades, parasitas
e larvas, acondicionada em saco de polietileno,com validade
minima de 05 meses a contar da data da entrega, pesando
500 gramas e suas condigdes deverdo estar de acordo com a
Portaria MA 65/93 e Portaria 263 de 22/09/05 e suas altera-
¢Oes posteriores. Conter na embalagem impresso de forma
09 100 | KG |indelével: marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-| 28,89 2.889,00
mail, n° do lote, data de fabricagdo, validade, peso, composi-
¢do, telefone do SAC (servico de atendimento ao consumi-
dor). Tendo como referéncia as marcas: Duraci, Yoki, Sia-
mar ou similar de igual qualidade ou superior. Fornecer
duas amostras em embalagem original iguais as que serdo
entregues, devidamente rotuladas e identificadas para testes
de degustacio.

arroz Mix 70% branco polido e 30% parboilizado, cons-
tituido de gros inteiros com teor de umidade recomendada
de 14%, isento de insetos, carunchos, gorgulhos e outras
pragas. Embalagem primaria saco plastico atoxico e hermeti-
camente fechado pesando de 01 a 05 kg, com validade mini-
ma de 05 meses na data da entrega e suas condi¢des deverdo
estar de acordo com a Instru¢do Normativa 06/09 do MAPA,
RDC 14/14,RDC 259/02 E RDC 360/03. Conter na embala-
gem: marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n°
do lote, data de fabricacdo, validade, peso, composicao, tele-
fone do SAC (servigo de atendimento ao consumidor). Ten-
do como referéncia as marcas: Safra Sul e Solito ou simi-
lar de igual qualidade ou superior. Apresentar ficha técnica
do produto ¢ duas amostras em embalagem original para tes-
te de degustagdo (exceto para aqueles produtos que forem
cotados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

10 | 5.010 | KG 8,28 41.482,80

11 | 5.010 | KG |arroz vitaminado, agulhinha, longo, fino, tipo 1. Alimen- 8,1 40.581,00
to composto de arroz com adicao de vitaminas e minerais,
beneficiado, polido, limpo, com no minimo 90% de graos
inteiros ¢ umidade maxima de 14%. As caracteristicas fisi-
cas, quimicas, bioldgicas e da embalagem devem obedecer a
legislacdo vigente ndo sendo necessario lavar ou escolher
para sua preparagdo. Produto natural sem adigdo de elemen-
tos quimicos (agrotoxico). Embalagem primaria saco plastico
atoxico pesando de 01 a 05 kg devidamente rotulado confor-
me legislacdo vigente e reembalado em fardos plasticos
atoxico. Validade minima de 06 meses e empacotamento nao
superior a 30 dias da entrega do produto conforme RDC 360
de 23/12/03. Conter na embalagem impresso de forma inde-
lével: marca, nome do fabricante e fantasia CNPJ, e-mail,
n° do lote, data de fabricacdo, validade, peso, composicao,
telefone do servico de atendimento ao consumidor. Tendo
como referéncia as marcas: Tio Jodo e Urbano ou similar
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de igual qualidade ou superior. Apresentar ficha técnica do
produto e duas amostras em embalagem original para teste
de degustagdo (exceto para aqueles produtos que forem co-
tados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

frango, peito sem pele e sem o0sso, semi-processado,
congelado, sem tempero, com validade de 12 meses, com
aspecto, cor, cheiro e sabor proprios, sem manchas e
parasitas, acondicionado em saco plastico, polietileno,
atoxico, pacotes pesando entre 500 g a 2 kg e suas condigdes
deverdo estar de acordo com a NTA-3 (Decreto 12.486 de
20/10/78) e (Portaria 210 de 10/11/98). Conter na
embalagem impresso de forma indelével: registro do
fabricante no M.A./ SIF / DIPOA, marca, nome do fabricante
e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricacdo,
validade, peso, composi¢do, telefone do SAC (servico de
atendimento ao consumidor). Tendo como referéncia as
marcas: Seva, Gonzalez ou similar de igual qualidade ou
superior. Apresentar duas amostras em embalagem original
pra teste de degustagdo e ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu
responsavel técnico (exceto para aqueles produtos que forem
cotados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

12 |10.000 | KG 18,85 188.500,00

pescado filé de tilapia, in natura, sem adigdo de sal e tempe-
ros, com cor, cheiro e sabor proprios, sem manchas esverdea-
das e parasitas, sem espinhas e sem pele/couro, congelado,
pesando de 120 a 150 gramas, inteiro com corte em "V".
Acondicionado em saco plastico transparente, atoxico, pe-
sando 01 kg, embalado em caixa de papeldo refor¢ada pesan-
do 10 kg, com rétulo, carimbo de inspecao, data de fabrica-
¢do, prazo de validade e nimero de lote. Validade minima de
06 meses a contar da data de entrega. Suas condi¢des deve-
rdo estar de acordo com a NTA-09 (Dec. 12486/78). Conter
13 | 2.000 | KG |na embalagem impresso de forma indelével: registro do fa-| 42,45 84.900,00
bricante no M.A./ SIF / DIPOA, marca, nome do fabricante e
fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricacédo, valida-
de, peso, composicao, telefone do SAC (servigo de atendi-
mento ao consumidor). Tendo como referéncia a marca:
Copacol ou similar de igual qualidade ou superior. Apre-
sentar duas amostras em embalagem original para teste de
degustacdo e ficha técnica do produto em papel timbrado do
fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técni-
co (exceto para aqueles produtos que forem cotados das mes-
mas marcas indicadas como referéncia).

14 | 3.000 | KG |almdndega de carne bovina moida assada ou cozida, con- 33,29 99.870,00
gelada. constituicdo: carne bovina moida, proteina vegetal,
farinha de rosca, condimentos e sem pimenta, auséncia de
fragmentos de ossos, peles, cartilagens, intestinos, nervos,
pesando de 17 a 25 g por unidade, com aspecto, cor, cheiro e
sabor proprio, livre de sujidades, larvas e parasitas, com vali-
dade minima de 10 meses a partir da data de entrega. Emba-
lagem primaria: sacos de polietileno atdxico apropriado para
contato direto com o alimento, corretamente lacrado, sem
perfuragdes ou vazamentos, resistente ao transporte e arma-
zenamento, pacotes pesando aproximadamente 2 kg. Emba-
lagem secundaria: caixa de papeldo reforgada resistente a
impacto, adequado ao empilhamento recomendado, lacrado
com fita adesiva nas abas superiores e inferiores, e resistente
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a danos durante o transporte e armazenamento do produto
por todo o periodo de validade. Caixas pesando aproximada-
mente 12 kg. Suas condi¢gdes deverao estar de acordo com a
NTA-76 (decreto 12.486 de 20/10/78 ) e (MA 2244/97) e Ins-
trucdo Normativa N° 20 31/07/2000 - MAPA. Conter na em-
balagem impresso de forma indelével: registro do fabricante
no M.A. / SIF / DIPOA, marca, nome do fabricante e fanta-
sia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricagdo, validade,
peso, composicdo e telefone do SAC (servico de atendimento
ao consumidor). Tendo como referéncia as marcas: MFF,
Bertin ou similar de igual qualidade ou superior. Apresen-
tar duas amostras em embalagem original para teste de de-
gustacdo e ficha técnica do produto em papel timbrado do fa-
bricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico
(exceto para aqueles produtos que forem cotados das mesmas
marcas indicadas como referéncia).

carne suina pernil em cubos sem o0sso e sem couro, conge-
lada. Proveniente de espécie suina, sadios, abatidos sob ins-
pecdo veterindria. Durante o processamento, deve ser realiza-
da a aparagem (eliminacdo dos excessos de gordura, cartila-
gem e aponevroses), Os cubos deverdo ter aproximadamente
3x3x3 cm, com validade minima de 10 meses a contar da
data de entrega. A carne suina deve apresentar-se livre de pa-
rasitas e de qualquer substancia contaminante que possa al-
tera-la ou encobrir alguma alteracdo. Embalagem: O produto
devera estar embalado a vacuo em embalagem plastica, flexi-
vel, atdxica, resistente em pacotes de 02 a 05 kg. Reembala-
do em caixas de papeldo resistente devidamente fechada, ro-
tulada, com marca, data de fabricagdo, validade, lote, carim-
bo de inspecdo impressos e suas condigdes deverdo estar de
acordo com a NTA-3 (Decreto 12.486/78 Portaria CVS-06 de
10/03/99). Conter na embalagem impresso de forma indelé-
vel: registro do fabricante no M.A./ SIF / DIPOA, marca,
nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data
de fabrica¢do, validade, peso, composigdo, telefone do SAC
(servigo de atendimento ao consumidor). Tendo como refe-
réncia a marca: Serrana ou similar de igual qualidade ou
superior. Apresentar duas amostras em embalagem original
pra teste de degustagdo e ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu res-
ponsavel técnico (exceto para aqueles produtos que forem
cotados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

15 | 8.000 | KG 17,34 138.720,00

16 | 8.000 | KG |frango, coxa e sobrecoxa, sem 0sso e sem pele, congelado, 31,41 251.280,00
sem adi¢do de agua, sal e temperos de acordo com a NTA-3:
Maximo permitido de 8% de actimulo de liquido, limpo, com
aspecto, cheiro e sabor proprios, sem manchas e parasitas.
Embalagem: o produto devera estar acondicionado a vacuo
em embalagem plastica, flexivel, atoxica, resistente, transpa-
rentes em pacotes de aproximadamente 2Kg. A embalagem
secundaria devera ser em caixa de papeldo devidamente la-
crada. Rétulo: o produto devera ser rotulado impresso de
forma indelével de acordo com a legislacdo vigente: nome e
enderego do abatedouro, constando obrigatoriamente o regis-
tro no SIF; identificagdo completa do produto, data de fabri-
cacdo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, tem-
peratura de estocagem armazenamento € conservagao, peso
liquido e condi¢des de armazenamento, de acordo com a
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NTA 76 (Decreto 12486 de 20/10/78)e(MA— 2244/97).
Apresentar duas amostras em embalagem original iguais as
que serdo entregues, devidamente rotuladas e identificadas
para testes de degustag@o e ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu res-
ponsavel técnico.

frango, peito desfiado, cozido, com tempero ou sem tem-
pero, congelado, com validade de 12 meses, com aspecto,
cor, cheiro e sabor proprios, sem manchas e parasitas. Emba-
lagem primaria: sacos de polietileno atoxico apropriado para
contato direto com o alimento, perfeitamente lacrado, resis-
tente ao transporte e armazenamento, sem perfuragdes ou va-
zamentos, pacotes pesando aproximadamente de 1 kg a 2 kg.
Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforgada resisten-
te a impacto, adequado ao empilhamento recomendado, la-
crado com fita adesiva nas abas superiores ¢ inferiores, e re-
sistente a danos durante o transporte e armazenamento do
produto por todo o periodo de validade. Caixas pesando
aproximadamente de 10 kg a 12 kg. Suas condi¢des deverdo
estar de acordo com a NTA-3 (Decreto 12.486 de 20/10/78) e
(Portaria 210 de 10/11/98). Conter na embalagem impresso
de forma indelével: registro do fabricante no M.A./ SIF / DI-
POA, marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n°®
do lote, data de fabricagdo, validade, peso, composic¢do, tele-
fone do SAC (servigo de atendimento ao consumidor). Ten-
do como referéncia a marca: MFF, Rivelli, Seara, Frime-
sa, Talisma ou similar de igual qualidade ou superior.
Apresentar duas amostras em embalagem original pra teste
de degustagdo e ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel
técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

17 | 3.000 | KG 41,32 123.960,00

pescado isca de peixe mandira congelado, cortado em
pedacgos ou iscas, in natura, sem adicdo de sal e temperos,
com cor, cheiro e sabor proprios, sem manchas esverdeadas ¢
parasitas, sem espinhas e sem pele/couro, congelado.
Acondicionado em saco plastico transparente, atoxico,
embalagem pesando de 01 kg a 02 kg. Embalado em caixa de
papeldo reforgada com rotulo, carimbo de inspegdo, data de
fabricagdo, prazo de validade e numero de lote. Validade
minima de 06 meses a contar da data de entrega. Suas
condigdes deverdo estar de acordo com a NTA-09 (Dec.
12486/78). Conter na embalagem impresso de formal
indelével: registro do fabricante no M.A./ SIF / SISP/ DIPOA|
marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do
lote, data de fabricagdo, validade, peso, composicdo, telefone]
do SAC (servico de atendimento ao consumidor). Tendo
como referéncia a marca: Tropical Fish ou similar de igual
qualidade ou superior. Apresentar duas amostras em
embalagem original para teste de degustacdo e ficha técnicaj
do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente
assinada pelo seu responsavel técnico (exceto para aqueles|
produtos que forem cotados das mesmas marcas indicadas
como referéncia).

18 600 | KG 37,48 22.488,00

19 500 | KG |alho em dente descascado, grios inteiros, selecionados, 37,92 18.960,00
branco, embalado em saco de polietileno esterilizado, pesan-
do aproximadamente entre 200 g a 1kg, acondicionado para
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transporte em caixas plasticas brancas, apresentagdo graos
descascados, com aspecto, cor, cheiro e sabor proprios; qua-
lidade firme e intacto; livre de fertilizantes, sujidades, parasi-
tas e larvas, validade minima de 50 dias a contar da data de
entrega e suas condi¢des deverdo estar de acordo com a Por-
taria CVS 5 de 09/04/2013 e RDC 259/02 e suas alteracdes
posteriores. Conter na embalagem impresso de forma indelé-
vel: marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n°
do lote, data de fabricagdo, validade, peso, composi¢do, téc-
nico responsavel e telefone do SAC (servigo de atendimento
ao consumidor). Fornecer duas amostras em embalagem ori-
ginal iguais as que serdo entregues, devidamente rotuladas e
identificadas para testes de degustacao.

linguica, pura de carne suina pernil, ndo toscana, sem
pimenta, preparada com carne pernil e condimentos com
aspecto normal, firme, sem umidade, ndo pegajosa, isenta de
sujidades, parasitas e larvas, mantida em temperatura e
refrigeragdo adequada, acondicionada em saco de polietileno
devidamente fechado, pesando entre 2 a 5 kg, com validade
minima de 03 meses a contar da data de entrega, ¢ suas
condi¢des deverdo estar de acordo com a NTA-05 (Decreto
12.486 de 20/10/78). Conter na embalagem impresso de
forma indelével: registro do fabricante no M.A. / SIF /
20 | 2.000 | KG | DIPOA, marca, nome do fabricante ¢ fantasia, CNPJ, e-mail, 29,66 59.320,00
n° do lote, data de fabricagdo, validade, peso, composi¢ao,
telefone do SAC (servigo de atendimento ao consumidor).
Tendo como referéncias a marca: Aurora ou similar de
igual qualidade ou superior. Fornecer duas amostras em
embalagem original iguais as que serdo entregues,
devidamente rotuladas e identificadas para testes de
degustagdo e ficha técnica do produto em papel timbrado do
fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel
técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

leite em po desnatado, embalagem lata/saché de 350 a 400
gramas, validade minima no momento da entrega de 10
meses. Conter na embalagem: registro do fabricante no
M.A./ SIF / DIPOA, marca, nome do fabricante e fantasia,
CNP]J, e-mail, n° do lote, data de fabricagdo, validade, peso,
composicdo e telefone do SAC (servigo de atendimento ao
consumidor). Tendo como referéncia as marcas: Italac,
Itambé, La Serenissima, Molico, Gléria, CCGL, Elegé ou
similar de igual qualidade ou superior. Apresentar duas
amostras em embalagem original pra teste de degustacgdo e
ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico (exceto
para aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas
indicadas como referéncia).

21 150 | KG 35,40 5.310,00

22 | 2400 | PO |requeijao cremoso, produto obtido da fusdo da mistura de 8,92 21.408,00
creme com massa coalhada dessorada e levada, de leite
integral ou desnatado cru ou pasteurizado, embalado em
copo hermeticamente fechado pesando de 180 a 250 gramas,
com validade minima de 40 dias a contar da entrega, e suas
condigdes deverdo estar de acordo com a Portaria MA 359
de 04/09/97 e NTA-11(Decreto 12486 de 20/10/78). Conter
na embalagem impresso de forma indelével: registro do
fabricante no M.A. / SIF / DIPOA, marca, nome do
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fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de
fabricagdo, validade, peso, composi¢do e telefone do SAC
(servico de atendimento ao consumidor). Tendo como
referéncia as marcas: Crioulo, Vigor, Danubio, Sadia
Speciale, Catupiry, Batavo, Nestlé, Tirolez, Danone,
Matilat, Zacalat ou similar de igual qualidade ou
superior. Apresentar duas amostras em embalagem original
para teste de degustacao e ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu
responsavel técnico (exceto para aqueles produtos que forem
cotados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

salsicha, tipo hot dog, resfriada, composta de carne mista
(carne mecanicamente separada de aves, carne bovina e
suina), com condimentos triturados e cozidos, sem umidade,
ndo pegajosa, acondicionada em sistema CRY-O-VAC, 50
gramas por unidade, pacotes de 500 g a 5 kg, com validade
minima de 35 dias a contar da data de entrega, de acordo
com NTA-5 (Decreto 12.486 de 20/10/78) e (MA-2244/97).
Conter na embalagem impresso de forma indelével: registro
do fabricante no M.A./ SIF / DIPOA, MARCA, nome do
23 | 4.000 | KG |fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de 9,65 38.600,00
fabricagdo, validade, peso, composicdo, telefone do sac
(servigo de atendimento ao consumidor). Tendo como
referéncia as marcas: Perdigdo, Sadia, Aurora, Seara,
Copacol ou similar de igual qualidade ou superior.
Apresentar duas amostras em embalagem original para teste
de degustagdo e ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel
técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

presunto magro, cozido, de primeira qualidade, obtido de
pernil suino sadio, com aspecto, cheiro, cor e sabor proprios,
isento de sujidades, parasitos e larvas, acondicionado em
saco plastico transparente, atoxico; validade minima de 50
dias a contar da data de entrega, reembalado em caixa de
papeldo, pesando de 02 a 04 kg por peca e suas condigdes
deverdo estar de acordo com a NTA-8 (Decreto 12.486 de
20/10/78). Conter na embalagem impresso de forma
indelével: registro do fabricante no M.A. / SIF / DIPOA,
marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do
lote, data de fabricagdo, validade, peso, composi¢do e
telefone do SAC (servigo de atendimento ao consumidor).
Tendo como referéncia a marca: Sadia, Perdigao, Seara,
Suinco Cozinha Premiada ou similar de igual qualidade
ou superior. Apresentar duas amostras em embalagem
original para teste de degustacdo e ficha técnica do produto
em papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo
seu responsavel técnico (exceto para aqueles produtos que
forem cotados das mesmas marcas indicadas como
referéncia).

24 800 | KG 29,93 23.944,00

25 800 | KG | queijo mussarela, de primeira qualidade, pesando de 2 a 04 59,95 47.960,00
kg por peca, embalado em plastico inviolavel, selado a va-
cuo, com validade minima de 02 meses a contar da entrega, e
suas condicOes deverdo estar de acordo com a Portaria MA
364 de 04/09/97 ¢ NTA-11(Decreto 12486 de 20/10/78).
Conter na embalagem impresso de forma indelével: registro
do fabricante no M.A. / SIF / DIPOA, marca, nome do fabri-
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cante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricacdo,
validade, peso, composi¢do e telefone do SAC (servico de
atendimento ao consumidor). Tendo como referéncia as
marcas: Campezina, Tirol, Sio Leopoldo, Milk Sabor,
Szura, Latsol, Sadia, Imperador, Aurora, Santana, Pira-
canjuba, ou similar de igual qualidade ou superior. Apre-
sentar duas amostras em embalagem original para teste de
degustacgdo e ficha técnica do produto em papel timbrado do
fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técni-
co (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

leite em pé integral, embalado em recipiente hermético e
aluminizado ou lata contendo de 380 gramas a 01 kg,
validade minima de 08 meses a contar da data de entrega ¢
suas condi¢Oes deverdo estar de acordo com a NTA 369 de
04/09/97. Rendimento minimo: 7,5 litros de leite pronto para
cada kg de produto. Devera conter em uma porc¢ao de 100
gramas: Valor energético: no minimo 485 kcal;
Carboidratos: no minimo 36%; Proteina: no minimo 25%;
Gorduras totais: no maximo 28%; Calcio: no minimo 890
mg; Sodio: no maximo 370 mg e Gordura trans: 0 g. Conter
na embalagem impresso de forma indelével: registro do
26 | 9.000 | KG | fabricante no M.A./ SIF / DIPOA, marca, nome do fabricante 35,79 322.110,00
e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricacdo,
validade, peso, composi¢do e telefone do SAC (servigo de
atendimento ao consumidor). Tendo como referéncia as
marcas: Milko, Leitesol, Itambé, Pink, Italac,
Piracanjuba, CCGL, Gloria, Ninho, Elegé ou similar de
igual qualidade ou superior. Apresentar duas amostras em
embalagem original pra teste de degustacdo e ficha técnica
do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente
assinada pelo seu responsavel técnico (exceto para aqueles
produtos que forem cotados das mesmas marcas indicadas
como referéncia).

alimento a base de soja (leite soja), liquido, sabor origi-
nal, sem lactose, sem adi¢do de agucar, validade minima de
05 meses a contar da data de entrega. embalagem primaria:
caixa tetra pak longa vida, contendo 01 litro. Conter na em-
balagem impresso de forma indelével: marca, nome do fa-
bricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabrica-
¢do, validade, peso, composicdo, técnico responsavel e tele-
27 120 | CX | fone do SAC (servigo de atendimento ao consumidor). Ten- 6,55 786,00
do como referéncia a marca: Ades, Purity original zero
ou similar de igual qualidade ou superior. Apresentar duas
amostras em embalagem original para teste de degustagdo e
ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico (exceto
para aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas
indicadas como referéncia).

28 200 | KG |queijo parmesao ralado, pacote pesando de 50 a 100| 117,30 23.460,00
gramas. Validade minima de 03 meses a partir da data de
fabricagdo. Embalado em saco plastico transparente atoxico,
resistente, hermeticamente fechado. Embalagem secundaria
caixa de papeldo resistente ¢ lacrada. Conter na embalagem:
registro do fabricante no M.A. / SIF / DIPOA, marca, nome
do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de
fabricagdo, validade, peso, composi¢do e telefone do SAC
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(servico de atendimento ao consumidor). Tendo como
referéncia as marcas: Vigor, Itambé, Président, Teixeira,
Tchetto ou similar de igual qualidade ou superior.
Apresentar duas amostras em embalagem original pra teste
de degustagdo e ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel
técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

farinha de trigo, especial, enriquecida com ferro e acido
folico, obtido do trigo moido, limpo, desgerminado, de cor
branca, isenta de sujidades, parasitos e larvas, livre de fer-
mentacdo, mofo e materiais terrosos, validade minima de 02
meses a contar da data de entrega, pacotes de 1 kg, fardos de
10 kg, e suas condigdes deverdo estar de acordo com a Porta-
ria N 54, de 18/07/96. Conter na embalagem impresso de
forma indelével: marca, nome do fabricante e fantasia,
CNP]J, e-mail, n°® do lote, data de fabricaco, validade, peso,
composic¢do e telefone do SAC (servigo de atendimento ao
consumidor). Tendo como referéncia as marcas: Renata,
Nita, Anaconda, Dona Benta, Globo, Nonita, Venturelli,
Primor ou similar de igual qualidade ou superior. Apre-
sentar duas amostras em embalagem original para teste de
degustacdo. (exceto para aqueles produtos que forem cota-
dos das mesmas marcas indicadas como referéncia).

29 | 1.500 | KG 4,54 6.810,00

massa alimenticia tipo argolinha, seca, cor amarela, obtida
pelo amassamento de farinha de trigo, massa de sémola (sé-
mola de trigo enriquecida com ferro e acido félico e co-
rantes naturais circuma e urucum), isento de corantes ar-
tificiais, sujidades, parasitas, admitindo umidade maxima de
13%, acondicionada em pacotes de 500 g, de plastico trans-
parente atoxico com validade minima de 10 meses a partir
da data da entrega, suas condi¢des deverdo estar de acordo
com o (Decreto 3.029 de 16/04/99) e (Portaria 593 de
25/08/2000), ANVISA. Apés a coccao a textura devera man-
30 200 | KG |ter-se al dente conforme instrugdes embalagem. Conter na 5,56 1.112,00
embalagem impresso de forma indelével: marca, nome do
fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabri-
cacdo, validade, peso, composicao e telefone do SAC (servi-
co de atendimento ao consumidor). Tendo como referéncia
a marca: Galo ou similar de igual qualidade ou superior.
Apresentar duas amostras em embalagem original para teste
de degustagdo e ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel
técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

31 400 | KG |biscoito com sal, tipo cream cracker, composicdo basica 11,09 4.436,00
farinha de trigo fortificada com ferro e acido félico, gordura
vegetal, amido, sal, extrato de malte, agucar invertido, agu-
car, fermento biologico, fermento quimico bicarbonato de s6-
dio e acidulante acido lactico. Livre de gorduras trans.
Acondicionada em embalagem flow pack de 200 gramas a
400 gramas em caixas de papeldo reforcado com validade
minima 6 meses a partir da entrega e suas condigdes deverdo
estar de acordo com NTA-48 (Decreto 12.486/78). Conter na
embalagem impresso de forma indelével: marca, nome do
fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabri-
cacdo, validade, peso, composi¢do, telefone do SAC (servico
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de atendimento ao consumidor). Tendo como referéncia as
marcas: Marilan, Bauducco, Triunfo, Renata, Aymoré¢,
Panco, Mabel ou similar de igual qualidade ou superior.
Apresentar duas amostras em embalagem original para teste
de degustagdo e ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel
técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

massa alimenticia tipo conchinha, seca, cor amarela, obtida
pelo amassamento de farinha de trigo, massa de sémola (sé-
mola de trigo enriquecida com ferro e acido félico e co-
rantes naturais clircuma e urucum), isento de corantes ar-
tificiais, sujidades, parasitas, admitindo umidade méaxima de
13%, acondicionada em pacotes de 500 g, de plastico trans-
parente atoxico com validade minima de 10 meses a partir
da data da entrega, suas condi¢des deverdo estar de acordo
com o (Decreto 3.029 de 16/04/99) e (Portaria 593 de
25/08/2000), ANVISA. Apo6s a cocgdo a textura devera man-
32 | 1.500 | KG |ter-se al dente conforme instrugdes embalagem. Conter na 5,42 8.130,00
embalagem impresso de forma indelével: marca, nome do
fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabri-
cacdo, validade, peso, composicao e telefone do SAC (servi-
co de atendimento ao consumidor). Tendo como referéncia
a marca: Galo ou similar de igual qualidade ou superior.
Apresentar duas amostras em embalagem original para teste
de degustagdo e ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel
técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

massa alimenticia tipo ave maria, seca, cor amarela, obtida
pelo amassamento de farinha de trigo, massa de sémola (sé-
mola de trigo enriquecida com ferro e acido félico e co-
rantes naturais circuma e urucum), isento de corantes ar-
tificiais, sujidades, parasitas, admitindo umidade maxima de
13%, acondicionada em pacotes de 500 g, de plastico trans-
parente atoxico com validade minima de 10 meses a partir da
data da entrega, suas condi¢des deverdo estar de acordo com
o (Decreto 3.029 de 16/04/99) e (Portaria 593 de
25/08/2000), ANVISA. Apés a coccao a textura devera man-
33 1.500 | KG |ter-se al dente conforme instrugdes embalagem. Conter na 5,37 8.055,00
embalagem impresso de forma indelével: marca, nome do
fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabri-
cacdo, validade, peso, composicao e telefone do SAC (servi-
co de atendimento ao consumidor). Tendo como referéncia
a marca: Galo, Da Roz ou similar de igual qualidade ou
superior. Apresentar duas amostras em embalagem original
para teste de degustag@o e ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu res-
ponsavel técnico (exceto para aqueles produtos que forem
cotados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

34 500 | KG | polpa de fruta, sabor abacaxi, sem conservantes, acidulante 19,00 9.500,00
e/ou agentes quimicos, composto liquido extraido pelo esma-
gamento das partes coméstiveis de frutas carnosas, apresen-
tagdo na forma polpa de fruta congelada, obtida da fruta ma-
dura e sa, processo tecnoldgico adequado submetido ao trata-
mento que assegure sua apresentacdo e conservagdo até o
consumo, isento de fragmentos das partes ndo comestiveis e

Rua Siqueira Campos, S-64 — Centro — CEP 17280-065 — Pederneiras/SP
Tel.: (14) 3283 9570 — www.pederneiras.sp.gov.br



PREFEITURA MUNICIPAL DE PEDERNEIRAS

sem agucar, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprios, desde
que mantidos congelados a - 18° C, com validade minima de
144 dias a contar da data da entrega, acondicionado em sacos
plasticos atoxicos pesando 100 gramas, e suas condi¢des de-
verdo estar de acordo com a NTA-21 (Decreto 12.486 de
20/10/78). Conter na embalagem impresso de forma indelé-
vel: registro do fabricante no M.A.P.A., marca, nome do fa-
bricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n® do lote, data de fabrica-
¢do, validade, peso, composi¢do e telefone do SAC (servigo
de atendimento ao consumidor). Tendo como referéncia a
marca: Maquea Polpas, De Marchi, Pura Polpa ou simi-
lar de igual qualidade ou superior. Apresentar ficha técnica
do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente
assinada pelo seu responsavel técnico. Apresentar duas
amostras em embalagem identificadas para teste de degusta-
¢do. Dilui¢do para suco 1 + 2 = 300 ml de suco. (Exceto
para aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas
indicadas como referéncia).

biscoito doce sem recheio amanteigado, sabor coco, com-
posicdo basica farinha de trigo fortificada com ferro e acido
folico, aglicar, gordura vegetal, coco ralado, agticar invertido,
soro de leite em po, ovo integral desidratado, sal, manteiga,
estabilizante lecitina de soja, fermentos quimicos bicarbona-
to de sodio e bicarbonato de amonio, acidulante acido lactico
e aromatizante. Livre de gorduras trans. Acondicionada
em embalagem flow pack de 300 a 400 gramas em caixas de
papeldo reforgado, com validade minima 6 meses a partir da
entrega e suas condi¢des deverdo estar de acordo com NTA-
48 (Decreto 12.486/78). Conter na embalagem impresso de
forma indelével: marca, nome do fabricante e fantasia,
CNPJ, e-mail, n°® do lote, data de fabricaco, validade, peso,
composicdo, telefone do SAC (servico de atendimento ao
consumidor). Tendo como referéncia as marcas: Marilan,
Bauducco, Visconti, Mabel, Aymoré, Triunfo, Renata ou
similar de igual qualidade ou superior. Apresentar duas
amostras em embalagem original para teste de degustaco e
ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico (exceto
para aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas
indicadas como referéncia).

35 300 | KG 21,60 6.480,00

36 200 | KG | biscoito doce sem recheio amanteigado, sabor leite, com- 21,60 4.320,00
posicdo basica farinha de trigo fortificada com ferro e acido
folico, aglicar, gordura vegetal, acticar invertido, soro de leite
em po, ovo integral desidratado, sal, manteiga, estabilizante
lecitina de soja, fermentos quimicos bicarbonato de sodio e
bicarbonato de amonio, acidulante acido lactico e aromati-
zante. Livre de gorduras trans. Acondicionada em embala-
gem flow pack de 300 a 400 gramas em caixas de papeldo re-
forgado, com validade minima 6 meses a partir da entrega e
suas condi¢des deverdo estar de acordo com NTA-48 (Decre-
to 12.486/78). Conter na embalagem impresso de forma in-
delével: marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail,
n° do lote, data de fabricagdo, validade, peso, composi¢ao,
telefone do SAC (servico de atendimento ao consumidor).
Tendo como referéncia as marcas: Marilan, Bauducco,
Triunfo, Visconti, Renata, Aymoré, Mabel ou similar de
igual qualidade ou superior. Apresentar duas amostras em
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embalagem original para teste de degustagdo e ficha técnica
do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente
assinada pelo seu responsavel técnico (exceto para aqueles
produtos que forem cotados das mesmas marcas indicadas
como referéncia).

biscoito doce sem recheio amanteigado, sabor nata, com-
posicdo basica farinha de trigo fortificada com ferro e acido
folico, aglicar, gordura vegetal, agucar invertido, soro de lei-
te em po, ovo integral desidratado, sal, manteiga, estabili-
zante lecitina de soja, fermentos quimicos bicarbonato de s6-
dio e bicarbonato de amonio, acidulante acido lactico e aro-
matizante. Livre de gorduras trans. Acondicionada em em-
balagem flow pack de 300 a 400 gramas em caixas de pape-
lao reforgado, com validade minima 6 meses a partir da en-
trega e suas condi¢des deverdo estar de acordo com NTA-48
37 200 | KG | (Decreto 12.486/78). Conter na embalagem impresso de for-| 21,60 4.320,00
ma indelével: marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-
mail, n° do lote, data de fabricagdo, validade, peso, composi-
¢do, telefone do SAC (servico de atendimento ao consumi-
dor). Tendo como referéncia as marcas: Marilan, Mabel
ou similar de igual qualidade ou superior. Apresentar
duas amostras em embalagem original para teste de degusta-
¢do e ficha técnica do produto em papel timbrado do fabri-
cante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico
(exceto para aqueles produtos que forem cotados das mesmas
marcas indicadas como referéncia).

biscoito doce sem recheio, sabor maisena, composicio
basica farinha de trigo fortificada com ferro e acido félico,
agucar, gordura vegetal, acucar invertido, amido, sal, estabi-
lizante lecitina de soja, fermentos quimicos bicarbonato de
sodio e bicarbonato de amonio, acidulante acido lactico e
aromatizante. Livre de gorduras trans. Acondicionada em
embalagem flow pack de 200 a 400 gramas em caixas de pa-
peldo reforcado, com validade minima 6 meses a partir da
entrega e suas condi¢des deverdo estar de acordo com NTA-
48 (Decreto 12.486/78). Conter na embalagem impresso de
38 400 | KG |forma indelével: marca, nome do fabricante e fantasia, 10,95 4.380,00
CNP]J, e-mail, n°® do lote, data de fabricacao, validade, peso,
composicdo, telefone do SAC (servico de atendimento ao
consumidor). Tendo como referéncia as marcas: Marilan,
Bauducco, Triunfo, Renata, Mabel, Aymoré, Panco ou si-
milar de igual qualidade ou superior. Apresentar duas
amostras em embalagem original para teste de degustaco e
ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico (exceto
para aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas
indicadas como referéncia).

39 300 | KG | polpa de fruta, sabor acerola, sem conservantes, acidulante 14,50 4.350,00
e/ou agentes quimicos, composto liquido extraido pelo esma-
gamento das partes coméstiveis de frutas carnosas, apresen-
tagdo na forma polpa de fruta congelada, obtida da fruta ma-
dura e sa, processo tecnologico adequado submetido ao trata-
mento que assegure sua apresentacdo e conservacao até o
consumo, isento de fragmentos das partes ndo comestiveis e
sem agucar, com aspecto, cor, cheiro e sabor proprios, desde
que mantidos congelados a - 18° C, com validade minima de
144 dias a contar da data da entrega, acondicionado em sacos
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plasticos atoxicos pesando 100 gramas, e suas condi¢des de-
verdo estar de acordo com a NTA-21 (Decreto 12.486 de
20/10/78). Conter na embalagem impresso de forma indelé-
vel: registro do fabricante no M.A.P.A., marca, nome do fa-
bricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n°® do lote, data de fabrica-
¢do, validade, peso, composi¢do e telefone do SAC (servigo
de atendimento ao consumidor). Tendo como referéncia a
marca: Maquea Polpas, De Marchi, Pura Polpa ou simi-
lar de igual qualidade ou superior. Apresentar ficha técnica
do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente
assinada pelo seu responsavel técnico. Apresentar duas
amostras em embalagem identificadas para teste de degusta-
¢do. Diluicdo para suco 1 + 2 = 300 ml de suco. (Exceto
para aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas
indicadas como referéncia).

polpa de fruta, sabor caju, sem conservantes, acidulante
e/ou agentes quimicos, composto liquido extraido pelo esma-
gamento das partes comestiveis de frutas carnosas, apresen-
tacdo na forma polpa de fruta congelada, obtida da fruta ma-
dura e sa, processo tecnoldgico adequado submetido ao trata-
mento que assegure sua apresentacdo e conservagdo até o
consumo, isento de fragmentos das partes ndo comestiveis e
sem agucar, com aspecto, cor, cheiro e sabor proprios, desde
que mantidos congelados a - 18° C, com validade minima de
144 dias a contar da data da entrega, acondicionado em sacos
plasticos atoxicos pesando 100 gramas, e suas condi¢des de-
verdo estar de acordo com a NTA-21 (Decreto 12.486 de
40 500 | KG |20/10/78). Conter na embalagem impresso de forma indelé-| 15,10 7.550,00
vel: registro do fabricante no M.A.P.A., marca, nome do fa-
bricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabrica-
¢do, validade, peso, composi¢do e telefone do SAC (servigo
de atendimento ao consumidor). Tendo como referéncia a
marca: Maquea Polpas, De Marchi, Pura Polpa ou simi-
lar de igual qualidade ou superior. Apresentar ficha técnica
do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente
assinada pelo seu responsavel técnico. Apresentar duas
amostras em embalagem identificadas para teste de degusta-
¢do. Diluigdo para suco 1 +2 =300 ml de suco. (Exceto para
aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas in-
dicadas como referéncia).

41 | 1.000 | KG |polpa de fruta, sabor maracujd, sem conservantes, acidu-| 28,16 28.160,00
lante e/ou agentes quimicos, composto liquido extraido pelo
esmagamento das partes comestiveis de frutas carnosas,
apresentagdo na forma polpa de fruta congelada, obtida da
fruta madura e sa, processo tecnoldgico adequado submetido
ao tratamento que assegure sua apresentagdo e conservagio
até o consumo, isento de fragmentos das partes ndo comesti-
veis e sem aglicar, com aspecto, cor, cheiro e sabor proprios,
desde que mantidos congelados a - 18° C, com validade
minima de 144 dias a contar da data da entrega, acondiciona-
do em sacos plasticos atoxicos pesando 01 kg, e suas condi-
¢oOes deverdo estar de acordo com a NTA-21 (Decreto 12.486
de 20/10/78). Conter na embalagem impresso de forma inde-
lével: registro do fabricante no M.A.P.A., marca, nome do fa-
bricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n® do lote, data de fabrica-
¢do, validade, peso, composi¢do e telefone do SAC (servico
de atendimento ao consumidor). Tendo como referéncia a
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marca: Maquea Polpas, De Marchi, Pura Polpa ou simi-
lar de igual qualidade ou superior. Apresentar ficha técnica
do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente
assinada pelo su responsavel técnico. Apresentar duas amos-
tras em embalagem identificadas para teste de degustagdo.
Diluig8o para suco 1 + 4 = 5 litros de suco. Rendimento 25
porgdes de 200 ml por quilo do produto. (Exceto para aque-
les produtos que forem cotados das mesmas marcas indica-
das como referéncia).

massa alimenticia tipo padre nosso, seca, cor amarela, ob-
tida pelo amassamento de farinha de trigo, massa de sémola
(s€émola de trigo enriquecida com ferro e acido folico e co-
rantes naturais circuma e urucum), isento de corantes ar-
tificiais, sujidades, parasitas, admitindo umidade maxima de
13%, acondicionada em pacotes 500 g, de plastico transpa-
rente atoxico com validade minima de 10 meses a partir da
data da entrega, suas condi¢des deverao estar de acordo com
o (Decreto 3.029 de 16/04/99) e (Portaria 593 de
25/08/2000), ANVISA. Apés a coccao a textura devera man-
42 600 | KG |ter-se al dente conforme instrugdes embalagem. Conter na 5,19 3.114,00
embalagem impresso de forma indelével: marca, nome do fa-
bricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n°® do lote, data de fabrica-
¢do, validade, peso, composi¢do e telefone do SAC (servico
de atendimento ao consumidor). Tendo como referéncia a
marca: Galo, Da Roz ou similar de igual qualidade ou su-
perior. Apresentar duas amostras em embalagem original
para teste de degustacao e ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu res-
ponsavel técnico (exceto para aqueles produtos que forem
cotados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

biscoito doce sem recheio, tipo rosquinha de coco, compo-
sicao basica farinha de trigo fortificada com ferro e acido
folico, agucar, gordura vegetal, amido, sal refinado, fermen-
tos quimicos, bicarbonato de sodio e bicarbonato de amonio,
emulsificante lecitina de soja, acidulante, acido citrico, aro-
matizante e outras substincias permitidas. Livre de gorduras
trans. Acondicionada em embalagem flow pack de 200 gra-
mas a 01 kg e reembalado em caixas de papelao reforgado,
com validade minima 6 meses a partir da entrega e suas con-
digdes deverdo estar de acordo com NTA-48 (Decreto
43 400 | KG |12.486/78). Conter na embalagem impresso de forma indelé-| 10,70 4.280,00
vel: marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n°
do lote, data de fabricacdo, validade, peso, composicao, tele-
fone do SAC (servigo de atendimento ao consumidor). Ten-
do como referéncia as marcas: Galo Show, Panco, Tica,
Marilan ou similar de igual qualidade ou superior. Apre-
sentar duas amostras em embalagem original pra teste de de-
gustacdo e ficha técnica do produto em papel timbrado do fa-
bricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico
(exceto para aqueles produtos que forem cotados das mesmas
marcas indicadas como referéncia).

44 | 2.000 | KG |chocolate em pé 37% cacau. Ingredientes basicos: cacau| 38,23 76.460,00
em poé (minimo de 37%), acucar, aromatizante, vitaminas e
minerais e outros ingredientes/aditivos que nao descaracteri-
zem o produto e permitidos na legislacao. Nao podera conter
corantes, conservantes, adi¢do de gordura e 6leos estranhos a
qualquer tipo de chocolate, bem como, manteiga de cacau e
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nao podera ser adicionado de amido e féculas estranhas. Ca-
racteristicas organolépticas: aspecto: p6 homogéneo, cor:
propria, cheiro: caracteristico, sabor: doce, proprio. Validade
minima de 10 meses a partir da data de entrega. Embalagem:
saco de polietileno atdxico contendo 800 gramas a 2000 gra-
mas do produto, reembalados em caixa de papeldo refor¢ado
e suas condi¢des deverdo estar de acordo com a NTA-40
(Decreto 12.486 de 20/10/78). A rotulagem devera estar de
acordo com a legislacdo vigente. Conter na embalagem im-
presso de forma indelével: registro do fabricante no M.A./
SIF / DIPOA, marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-
mail, n° do lote, data de fabricagdo, validade, peso, composi-
¢do, telefone do SAC (servico de atendimento ao consumi-
dor). Tendo como referéncia a marca: Prontinho, Dona
Jura ou similar de igual qualidade ou superior. Apresentar
duas amostras em embalagem original para teste de degusta-
¢do e ficha técnica do produto em papel timbrado do fabri-
cante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico
(exceto para aqueles produtos que forem cotados das mesmas
marcas indicadas como referéncia).

bolinho sabor chocolate com recheio de chocolate, tipo
mini bolo, composto de farinha de trigo enriquecida com fer-
ro e acido folico, agucar, agucar invertido, cacau, ovo, gordu-
ra vegetal, soro de leite, fermento, umectante, conservante e
outros ingredientes permitidos. Validade minima de 90 dias a
partir da data da entrega. Peso unitario de 35 a 40 gramas
embalados individualmente. Embalagem primaria filme
bopp. Embalagem secundaria caixa de papeldo. Conter na
embalagem: marca, nome do fabricante e fantasia, cnpj, e-
45 125.000 | UN |mail, n° do lote, data de fabricagdo, validade, peso, composi- 1,35 33.750,00
¢do e telefone do sac (servigo de atendimento ao consumi-
dor). Tendo como referéncia as marcas: Ana Maria, Bau-
ducco, Casa Suica, Santa Edwiges ou similar de igual
qualidade ou superior. Apresentar duas amostras em emba-
lagem original para teste de degustagdo e ficha técnica do
produto em papel timbrado do fabricante, devidamente assi-
nada pelo seu responsavel técnico (exceto para aqueles pro-
dutos que forem cotados das mesmas marcas indicadas como
referéncia).

46 | 3.888 | KG |extrato de tomate, embalagem lata abre facil de 300 a 350 15,14 58.864,32
gramas ou sachés de 300 a 350 gramas, devendo conter no
minimo em sua composi¢do: tomate, sal e agucar. contendo
em cada porcao de 30 gramas: valor calorico de 15 a 21 keal,
carboidratos de 3,1 a 4,2 gramas, proteinas de 0,6 a 0,9 gra-
mas, gorduras totais 0 gramas, gorduras saturadas 0 gramas,
gorduras trans O gramas, fibra alimentar de 0,6 a 0,9 gramas,
sodio de 121 a 135 mg, ndo contem glaten, com validade
minima de 14 meses a partir da data de entrega e suas condi-
¢oOes deverdo estar de acordo com a NTA-32 (Decreto 12.486
de 20/10/78). Conter na embalagem impresso de forma inde-
Iével: marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n°
do lote, data de fabricacdo, validade, peso, composicao, tele-
fone do SAC (servigo de atendimento ao consumidor). Ten-
do como referéncia as marcas: Elefante, Etti, Heinz, Ta-
rantella, Predilecta ou similar de igual qualidade ou supe-
rior. Apresentar duas amostras em embalagem original para
teste de degustacdo e ficha técnica do produto em papel tim-
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brado do fabricante, devidamente assinada pelo seu respon-
savel técnico (exceto para aqueles produtos que forem cota-
dos das mesmas marcas indicadas como referéncia).

molho de tomate refogado, (nio peneirado), produto pre-
parado com frutas maduras e sds, acrescidos de condimentos
e especiarias, sal, acucar, cebola, 6leo vegetal, sem pimenta,
amido de milho, glutamato monossodico e outros ingredien-
tes permitidos, isento de sujidades, parasitas, larvas e fer-
mentagdes, livre de defeitos de processamento, acondiciona-
do em sachés pesando de 300 a 350 gramas, embalado em
caixa de papeldo refor¢ado, com validade minima de 10 me-
ses a contar da data de entrega e suas condi¢des deverdo es-
tar de acordo com a NTA- 31 / 32 (Decreto 12.486 de
47 | 4.608 | KG |20/10/78). Conter na embalagem impresso de forma indelé-| 10,45 48.153,60
vel: marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n°
do lote, data de fabricacdo, validade, peso, composicao, tele-
fone do SAC (servigo de atendimento ao consumidor). Ten-
do como referéncia as marcas: Pomarola, Salsaretti, Pre-
dilecta, Fugini ou similar de igual qualidade ou superior.
Apresentar duas amostras em embalagem original pra teste
de degustagdo e ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel
técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

polpa de tomate concentrada. Composi¢do 100% tomate
obtido da concentracdo da polpa de frutos do tomateiro por
processo tecnoldgico adequado, sem adi¢do de agucar, sem
corantes, sem estabilizantes ou conservantes. Livre de gordu-
ras. Nao necessita de refrigeragdo. Concentracao brix de 24°
a 26°, pasteurizado. Acondicionado em sachés pesando de
300 a 350 gramas, com validade minima de 14 meses a partir
da data de entrega, devera conter nome do produto, identifi-
cagdo do fabricante, peso liquido, informagdes nutricionais,
data de fabricacdo e data de validade. Embalagem secundaria
caixa de papeldo refor¢cado. A rotulagem devera seguir a le-
48 | 2.880 | KG |gislagdo vigente. Conter na embalagem impresso de forma| 10,97 31.593,60
indelével: registro do fabricante no M.A./ SIF / DIPOA, mar-
ca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote,
data de fabricagdo, validade, peso, composicdo, telefone do
SAC (servi¢o de atendimento ao consumidor). Tendo como
referéncia a marca: Predilecta, Goias Verde ou similar de
igual qualidade ou superior. Apresentar duas amostras em
embalagem original para teste de degustagdo e ficha técnica
do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente
assinada pelo seu responsavel técnico (exceto para aqueles
produtos que forem cotados das mesmas marcas indicadas
como referéncia).

49 200 | KG | massa alimenticia tipo cabelo de anjo ou aletria, seca, cor 7,42 1.484,00
amarela, obtida pelo amassamento de farinha de trigo. Massa
de sémola (sémola de trigo enriquecida com ferro e acido
folico e corantes naturais circuma e urucum). Isento de co-
rantes artificiais, sujidades, parasitas, admitindo umidade
maxima de 13%. Acondicionada em pacotes de 500 gramas
de plastico transparente, atoxico, com validade minima de 10
meses a partir da data da entrega. Suas condi¢des deverao es-
tar de acordo com o Decreto 3029 de 16 abril de 1999 e Por-
taria 593 de 25 de agosto de 2000 ANVISA. Apds a cocgdo a
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textura devera permanecer al dente conforme instrugdes da
embalagem. Conter na embalagem: marca, nome do fabri-
cante e fantasia, cnpj, e-mail, lote, data de fabrica¢do, valida-
de, peso, composi¢do e telefone do servigo de atendimento
ao consumidor. Tendo como referéncia as marcas: Galo,
Renata, Barilla, Adria ou similar de igual qualidade ou
superior. Apresentar duas amostras em embalagem original
para teste de degustacao e ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu res-
ponsavel técnico (exceto para aqueles produtos que forem
cotados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

coco seco ralado e sem acucar isento de impurezas, mofo,
odores estranhos, substancias nocivas, sujidades e rango. Va-
lidade minima de 06 meses a partir da data de fabricagdo. Pa-
cotes pesando de 50 a 100 gramas. Embalagem primaria fil-
me plastico atoxico. Embalagem secundaria caixa de papeldo
resistente e lacrada. Conter na embalagem: marca, nome do
fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabri-
cacdo, validade, peso, composicao e telefone do SAC (servi-
¢o de atendimento ao consumidor). Tendo como referéncia
as marcas: Ducoco, Sococo, Nordeste, Indiano, Dr Oetker
ou similar de igual qualidade ou superior. Apresentar duas
amostras em embalagem original pra teste de degustacgdo e
ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico (exceto
para aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas
indicadas como referéncia).

50 300 | KG 67,95 20.385,00

massa alimenticia tipo caracol ou caracolino, seca, cor
amarela, obtida pelo amassamento de farinha de trigo. Mas-
sa de sémola (sémola de trigo enriquecida com ferro e acido
folico e corantes naturais curcuma e urucum). Isento de co-
rantes artificiais, sujidades, parasitas, admitindo umidade
maxima de 13%. Acondicionada em pacotes de 500 gramas
de plastico transparente, atoxico, com validade minima de 10
meses a partir da data da entrega. Suas condi¢des deverdo
estar de acordo com o Decreto 3029 de 16 abril de 1999 e
Portaria 593 de 25 de agosto de 2000 ANVISA. Apos a coc-
51 | 1.800 | KG |¢do a textura devera permanecer al dente conforme instru- 9,57 17.226,00
¢oes da embalagem. Conter na embalagem: marca, nome do
fabricante e fantasia, cnpj, e-mail, lote, data de fabricagéo,
validade, peso, composicdo e telefone do servigo de atendi-
mento ao consumidor. Tendo como referéncia as marcas:
Galo, Amalia ou similar de igual qualidade ou superior.
Apresentar duas amostras em embalagem original para teste
de degustacdo e ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel
técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

COTA RESERVADA (EXCLUSIVO PARA ME/EPP/EQUIPARADAS)

Item | Qtde | Un. Especificacoes RS Unit. | RS Total

52 | 2.000 | KG |frango, peito sem pele e sem o0sso, semi-processado, 18,85 37.700,00
congelado, sem tempero, com validade de 12 meses, com
aspecto, cor, cheiro e sabor proprios, sem manchas e
parasitas, acondicionado em saco plastico, polietileno,
atoxico, pacotes pesando entre 500 g a 2 kg e suas condigdes
deverdo estar de acordo com a NTA-3 (Decreto 12.486 de
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20/10/78) e (Portaria 210 de 10/11/98). Conter na embalagem
impresso de forma indelével: registro do fabricante no M.A./
SIF / DIPOA, marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-
mail, n° do lote, data de fabricacdo, validade, peso,
composi¢do, telefone do SAC (servico de atendimento ao
consumidor). Tendo como referéncia as marcas: Seva,
Gonzalez ou similar de igual qualidade ou superior.
Apresentar duas amostras em embalagem original pra teste
de degustagio e ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel
técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

pescado filé de tilapia, in natura, sem adi¢ao de sal e tempe-
ros, com cor, cheiro e sabor proprios, sem manchas esverdea-
das e parasitas, sem espinhas e sem pele/couro, congelado,
pesando de 120 a 150 gramas, inteiro com corte em "V".
Acondicionado em saco plastico transparente, atoxico, pesan-
do 01 kg, embalado em caixa de papelao reforcada pesando
10 kg, com roétulo, carimbo de inspe¢do, data de fabricacdo,
prazo de validade e nimero de lote. Validade minima de 06
meses a contar da data de entrega. Suas condigdes deverdo
estar de acordo com a NTA-09 (Dec. 12486/78). Conter na
53 500 | KG |embalagem impresso de forma indelével: registro do fabri- | 42,45 21.225,00
cante no M.A./ SIF / DIPOA, marca, nome do fabricante e
fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricagdo, valida-
de, peso, composigdo, telefone do SAC (servigo de atendi-
mento ao consumidor). Tendo como referéncia a marca:
Copacol ou similar de igual qualidade ou superior. Apre-
sentar duas amostras em embalagem original para teste de
degustacdo e ficha técnica do produto em papel timbrado do
fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técni-
co (exceto para aqueles produtos que forem cotados das mes-
mas marcas indicadas como referéncia).

54 | 1.000 | KG |almodndega de carne bovina moida assada ou cozida, con- 33,29 33.290,00
gelada. constitui¢do: carne bovina moida, proteina vegetal,
farinha de rosca, condimentos e sem pimenta, auséncia de
fragmentos de ossos, peles, cartilagens, intestinos, nervos,
pesando de 17 a 25 g por unidade, com aspecto, cor, cheiro e
sabor proprio, livre de sujidades, larvas e parasitas, com vali-
dade minima de 10 meses a partir da data de entrega. Emba-
lagem primaria: sacos de polietileno atoxico apropriado para
contato direto com o alimento, corretamente lacrado, sem
perfuragdes ou vazamentos, resistente ao transporte € arma-
zenamento, pacotes pesando aproximadamente 2 kg. Embala-
gem secundaria: caixa de papeldo reforcada resistente a im-
pacto, adequado ao empilhamento recomendado, lacrado
com fita adesiva nas abas superiores e inferiores, e resistente
a danos durante o transporte e armazenamento do produto
por todo o periodo de validade. Caixas pesando aproximada-
mente 12 kg. Suas condigdes deverdo estar de acordo com a
NTA-76 (decreto 12.486 de 20/10/78 ) e (MA 2244/97) e Ins-
trucdo Normativa N° 20 31/07/2000 - MAPA. Conter na em-
balagem impresso de forma indelével: registro do fabricante
no M.A. / SIF / DIPOA, marca, nome do fabricante ¢ fanta-
sia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricagdo, validade,
peso, composicgdo e telefone do SAC (servico de atendimento
ao consumidor). Tendo como referéncia as marcas: MFF,
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Bertin ou similar de igual qualidade ou superior. Apresen-
tar duas amostras em embalagem original para teste de de-
gustacdo e ficha técnica do produto em papel timbrado do fa-
bricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico
(exceto para aqueles produtos que forem cotados das mesmas
marcas indicadas como referéncia).

carne suina pernil em cubos sem osso e sem couro, conge-
lada. Proveniente de espécie suina, sadios, abatidos sob ins-
pecdo veterinaria. Durante o processamento, deve ser realiza-
da a aparagem (eliminagdo dos excessos de gordura, cartila-
gem e aponevroses), Os cubos deverdo ter aproximadamente
3x3x3 cm, com validade minima de 10 meses a contar da
data de entrega. A carne suina deve apresentar-se livre de pa-
rasitas e de qualquer substancia contaminante que possa al-
tera-la ou encobrir alguma alteragdo. Embalagem: O produto
devera estar embalado a vacuo em embalagem plastica, flexi-
vel, atdxica, resistente em pacotes de 02 a 05 kg. Reembala-
do em caixas de papeldo resistente devidamente fechada, ro-
tulada, com marca, data de fabricacdo, validade, lote, carim-
bo de inspegdo impressos e suas condigdes deverdo estar de
acordo com a NTA-3 (Decreto 12.486/78 Portaria CVS-06 de
10/03/99). Conter na embalagem impresso de forma indelé-
vel: registro do fabricante no M.A./ SIF / DIPOA, marca,
nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data
de fabricacdo, validade, peso, composi¢do, telefone do SAC
(servigo de atendimento ao consumidor). Tendo como refe-
réncia a marca: Serrana ou similar de igual qualidade ou
superior. Apresentar duas amostras em embalagem original
pra teste de degustagdo e ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu res-
ponsavel técnico (exceto para aqueles produtos que forem
cotados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

55 | 2.000 | KG 17,34 34.680,00

frango, coxa e sobrecoxa, sem 0sso e sem pele, congelado,
sem adicao de agua, sal e temperos de acordo com a NTA-3:
Maximo permitido de 8% de acumulo de liquido, limpo, com
aspecto, cheiro e sabor proprios, sem manchas e parasitas.
Embalagem: o produto devera estar acondicionado a vacuo
em embalagem plastica, flexivel, atdxica, resistente, transpa-
rentes em pacotes de aproximadamente 2Kg. A embalagem
secundaria devera ser em caixa de papeldo devidamente la-
crada. Rétulo: o produto deverd ser rotulado impresso de
forma indelével de acordo com a legislagdo vigente: nome e
56 | 2.000 | KG |endereco do abatedouro, constando obrigatoriamente o regis- | 31,41 62.820,00
tro no SIF; identificagdo completa do produto, data de fabri-
cacdo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, tem-
peratura de estocagem armazenamento e conservagio, peso
liquido e condi¢des de armazenamento, de acordo com a
NTA 76 (Decreto 12486 de 20/10/78)e(MA— 2244/97).
Apresentar duas amostras em embalagem original iguais as
que serdo entregues, devidamente rotuladas e identificadas
para testes de degustacdo e ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu res-
ponsavel técnico.

57 500 | KG |frango, peito desfiado, cozido, com tempero ou sem tem-| 41,32 20.660,00
pero, congelado, com validade de 12 meses, com aspecto,
cor, cheiro e sabor proprios, sem manchas e parasitas. Emba-
lagem primadria: sacos de polietileno atoxico apropriado para
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contato direto com o alimento, perfeitamente lacrado, resis-
tente ao transporte e armazenamento, sem perfuragdes ou va-
zamentos, pacotes pesando aproximadamente de 1 kg a 2 kg.
Embalagem secundaria: caixa de papelao reforgada resisten-
te a impacto, adequado ao empilhamento recomendado, la-
crado com fita adesiva nas abas superiores e inferiores, e re-
sistente a danos durante o transporte e armazenamento do
produto por todo o periodo de validade. Caixas pesando
aproximadamente de 10 kg a 12 kg. Suas condigdes deverdo
estar de acordo com a NTA-3 (Decreto 12.486 de 20/10/78) e
(Portaria 210 de 10/11/98). Conter na embalagem impresso
de forma indelével: registro do fabricante no M.A./ SIF / DI-
POA, marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n°
do lote, data de fabricacdo, validade, peso, composigédo, tele-
fone do SAC (servigo de atendimento ao consumidor). Ten-
do como referéncia a marca: MFF, Rivelli, Seara, Frime-
sa, Talisma ou similar de igual qualidade ou superior.
Apresentar duas amostras em embalagem original pra teste
de degustagio e ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel
técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

leite em po integral, embalado em recipiente hermético e
aluminizado ou lata contendo de 380 gramas a 01 kg,
validade minima de 08 meses a contar da data de entrega e
suas condi¢des deverdo estar de acordo com a NTA 369 de
04/09/97. Rendimento minimo: 7,5 litros de leite pronto para
cada kg de produto. Devera conter em uma por¢ao de 100
gramas: Valor energético: no minimo 485 kcal; Carboidratos:
no minimo 36%,; Proteina: no minimo 25%; Gorduras totais:
no maximo 28%; Calcio: no minimo 890 mg; Sédio: no
maximo 370 mg e Gordura trans: 0 g. Conter na embalagem
impresso de forma indelével: registro do fabricante no M.A./
SIF / DIPOA, marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-
mail, n° do lote, data de fabricacdo, validade, peso,
composi¢do e telefone do SAC (servico de atendimento ao
consumidor). Tendo como referéncia as marcas: Milko,
Leitesol, Itambé, Pink, Italac, Piracanjuba, CCGL,
Gloria, Ninho, Elegé ou similar de igual qualidade ou
superior. Apresentar duas amostras em embalagem original
pra teste de degustagdo e ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu
responsavel técnico (exceto para aqueles produtos que forem
cotados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

58 | 1.000 | KG 35,79 35.790,00

1.2. Prazo de vigéncia.

O prazo de vigéncia sera de 12 meses a contar da publicacdo da respectiva ata.

1.3. Possibilidade de Prorrogagdo de Prazo:

O prazo podera ser excepcionalmente prorrogado de forma justificada, por igual periodo, desde que
comprovado o preco vantajoso Artigo 84, da Lei 14.133/2021.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. Necessidade de contratacdo:

O objeto da presente licitagdo é a aquisicdo de géneros alimenticios necessarios para atendimento da
alimentacdo escolar do municipio de Pederneiras no cumprimento das exigéncias descritas no convénio
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Federal conforme Resolu¢do 06 de 08/05/2020, Estadual conforme convénio assinado em Dezembro/2023 e
Municipal — recursos proprios.

Resolugdo 06, Capitulo 1, Art. 3° A alimentag@o escolar ¢ direito dos alunos da educagdo basica publica e
dever do Estado e serd promovida e incentivada com vista ao atendimento das diretrizes estabelecidas nesta
Resolugdo.

Art. 5° Sdo diretrizes da Alimentacdo Escolar:

I — o emprego da alimentagdo saudavel e adequada, compreendendo o uso de alimentos variados, seguros,
que respeitem a cultura, as tradigdes e os habitos alimentares saudaveis, contribuindo para o crescimento € o
desenvolvimento dos alunos e para a melhoria do rendimento escolar, em conformidade com a sua faixa etaria
e seu estado de satde, inclusive dos que necessitam de atencdo especifica;

V — o apoio ao desenvolvimento sustentdvel, com incentivos para a aquisicdo de géneros alimenticios
diversificados, produzidos em ambito local e preferencialmente pela agricultura familiar e pelos
empreendedores familiares rurais, priorizando as comunidades tradicionais indigenas e de remanescentes de
quilombos;

VI — o direito a alimentacdo escolar, visando garantir a seguranca alimentar e nutricional dos alunos, com
acesso de forma igualitaria, respeitando as diferencas bioldgicas entre idades e condigdes de saude dos alunos
que necessitem de atengdo especifica e aqueles que se encontrem em vulnerabilidade social

Essa aquisicdo de géneros se dara para atender as seguintes modalidades de ensino: creches, pré-escola,
fundamental regular e integral, médio regular e integral, EJA, AEE ¢ ETEC

Diante do exposto o municipio tem o disponibilizar refeicdes aos alunos, sendo necessario repor o estoque
para continuidade das aulas no ano de 2024 fazendo-se necessaria a compra de novos produtos a partir do
valor nutricional inico a cada um deles.

2.2. Adequacdo:

A aquisicdo dos alimentos sdo a base da alimentagdo que compdem o cardapio oferecido nas unidades
escolares sendo obrigatoriedade da municipalidade oferecé-los. De acordo com a Resolucdo n° 06 de
08/05/2020 os cardapios devem ser planejados com no minimo 75% de alimentos in natura ou minimamente
processados, 20% processados e ultraprocessados € 5% com aquisi¢@o de ingredientes culinarios levando-se
em conta a oferta de diferentes sabores e fonte nutricionais a comunidade atendida garantindo a seguranca
alimentar e nutricional dos alunos durante o periodo em que permanecem na escola. Dessa forma os produtos
a serem adquiridos sdo adequados para serem oferecidos na alimentagdo escolar por atenderem as
necessidades nutricionais dos alunos.

2.3. Proporcionalidade:

As quantidades a serem adquiridas foram calculadas com base nas informagdes do censo escolar para o ano
letivo acrescido de um percentual para garantir o resguardo no atendimento dos mesmos devido a
sazonalidade dos hortifrtiti e também as condi¢des climaticas que influenciam e interferem diretamente na
produgdo da agricultura. Os produtos a serem adquiridos sdo adequados e indicados para serem oferecidos na
alimentacdo escolar por serem in natura e atenderem as necessidades nutricionais dos alunos. O dever
municipal sera cumprido e serd garantida a seguranca alimentar e nutricional dos alunos.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

Os géneros alimenticios serdo usados para a preparagdo dos cardapios no atendimento aos alunos da rede
publica de ensino buscando atender as necessidades nutricionais obrigatorias e garantindo a seguranca
alimentar e nutricional dos mesmos.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

As amostras visam atestar a qualidade minima dos produtos, em defesa da satide dos alunos e do patriménio
do Municipio, garantindo-se que os produtos se adequem as especificacdes contidas no Edital.

Para cada item devera ser apresentada duas amostras da mesma marca cotada sendo uma para teste e outra
para contraprova, devidamente etiquetadas, com nimero do item a que se refere, bem como a razéo social do
licitante, de forma que ndo prejudique a leitura de qualquer informagdo relativa ao objeto, junto com as fichas
técnicas do fabricante devidamente assinadas pelos seus responsaveis técnicos. As amostras deverdo ser
entregues junto com as fichas técnicas na Coordenadoria de Alimentagdo Escolar, na Av. Bernardino Flora
Furlan, N-1225, Distrito Industrial Fuad Razuk.
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Executam-se da obrigatoriedade de apresentagdo de amostra e ficha técnica do item, caso seja cotada a marca
citada como referéncia no descritivo do respectivo item.

As amostras apresentadas serdo analisadas por uma Equipe Técnica da Prefeitura Municipal de Pederneiras na
Coordenadoria de Alimentagdo Escolar que elaborara laudo acerca da aceitabilidade dos produtos, de acordo
com as especificagdes técnicas constantes deste termo de referéncia, inclusive no que se refere aos seguintes
quesitos:

margarina: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente assinada
pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor),
fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria, rotulagem, peso unitario do produto e
acondicionamento;

manteiga: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo
seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-
quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria, rotulagem, peso unitario do produto e
acondicionamento;

bebida lactea sabor chocolate: apresentar ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

suco de laranja integral pasteurizado: apresentar ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

suco de soja: apresentar ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo
seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-
quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria, rotulagem, peso unitario do produto e
acondicionamento;

suco de uva natural integral pasteurizado: apresentar ficha técnica do produto em papel timbrado do
fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serfio avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

lentilha: avaliagdo da qualidade dos grios (inteiros, mofados), sujidades (insetos, materiais terrosos, mistura
de grios), rendimento apods cocgdo, caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-
quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria, rotulagem, peso unitdrio do produto e
acondicionamento;

arroz mix 70% branco polido e 30 % parboilizado, arroz vitaminado: apresentar a ficha técnica do
produto em papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo
avaliados: qualidade dos gros (inteiros, secos, mofados, ardidos), ndo pode apresentar sujidades, materiais
estranhos, insetos, rendimento e uniformidade dos gridos no ponto de cocgdo e as caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

peito de frango congelado sem pele e sem osso: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do
fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serfio avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

pescado filé de tilapia congelado: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
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devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

almondega de carne bovina moida assada ou cozida, congelada: apresentar a ficha técnica do produto em
papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas:
caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens
primaria e secundaria, rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

carne suina pernil em cubos sem o0sso e sem couro congelado: apresentar ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas
sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e
secundaria, rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

coxa e sobrecoxa de frango congelada sem pele e sem o0sso: apresentar a ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas
sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e
secundaria, rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

peito de frango desfiado, cozido, com tempero ou sem tempero, congelado: apresentar a ficha técnica do
produto em papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo
avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade,
embalagens primdria e secundéria, rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

pescado isca de peixe mandira congelado: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do
fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

alho em dente descascado griaos inteiros: Serfo avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor,
sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens priméria e secundaria, rotulagem, peso unitario do
produto e acondicionamento;

linguica pura de carne suina pernil: apresentar ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliados: rendimento e caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

leite em p6 desnatado: apresentar ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente
assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor,
odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria, rotulagem, peso unitario do
produto e acondicionamento;

requeijao cremoso: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente
assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor,
odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria, rotulagem, peso unitario do
produto e acondicionamento;

salsicha tipo hot dog resfriada: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliados: rendimento e caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

presunto magro, em peca: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;
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queijo mussarela, em peca: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

leite em pé integral: apresentar ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente
assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor,
odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria, rotulagem, peso unitario do
produto e acondicionamento;

alimento a base de soja (leite soja), liquido, sabor original: apresentar ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas
sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e
secundaria, rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

queijo parmesdo ralado: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

farinha de trigo especial: serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-
quimica, prazo de validade, rendimento, embalagens primaria e secundaria, rotulagem, peso unitario do
produto e acondicionamento;

massas alimenticias: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente
assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliados: rendimento e textura apds cocgdo e caracteristicas
sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e
secundaria, rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

biscoito com sal tipo cream cracker: apresentar ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

polpa de fruta: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente assinada
pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliados: rendimento (quanto a dilui¢do) e caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

biscoito doce sem recheio amanteigado: apresentar ficha técnica do produto em papel timbrado do
fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serfio avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

biscoito doce sem recheio sabor maisena: apresentar ficha técnica do produto em papel timbrado do
fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serfio avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

biscoito doce sem recheio, tipo rosquinha de coco: apresentar ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

chocolate em p6 37% cacau: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, rendimento, embalagens primaria e
secundaria, rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;
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bolinho sabor chocolate com recheio de chocolate: apresentar ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

extrato de tomate: apresentar ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente
assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor,
odor), fisico-quimica, prazo de validade, rendimento, embalagens primaria e secundaria, rotulagem, peso
unitario do produto e acondicionamento;

molho de tomate refogado: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto, acondicionamento e rendimento.

polpa de tomate concentrada: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, rendimento, embalagens primaria e
secundaria, rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

coco seco ralado sem acucar: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

Para todos os produtos:
Analise da Embalagem: Serd avaliado se a embalagem mantém a integridade fisica do produto, sem abertu-
ras, amassaduras, rasgadas ou furadas.

Analise da Rotulagem: Nos rétulos das embalagens primdarias deverdo constar de forma clara e indelével as
seguintes informagdes: Especificagdes sobre o produto (nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, telefone
do SAC, n° do lote, data de fabricagdo, validade, peso, composi¢do/ingredientes, nome do técnico responsavel
e nimero do registro, informagdes sobre precaucdo, marca, registro no M.S., M.A/SIF/DIPOA, conteudo, ins-
trugdes de uso, informagdes nutricionais, modo de preparo e armazenamento).

As fichas técnicas dos produtos deverdo ser apresentadas no original ou em copia autenticada do produto em
papel timbrado emitida pelo fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Nao serao acei-
tos informes técnicos obtidos por via eletronica.

Os testes serdo realizados de forma a obter a comprovagdo de que os produtos atendem as especificagdes
técnicas apresentadas, inclusive no que se refere ao atendimento as normas da NTA correspondente. Os
parametros de aceitabilidade e as hipoteses de desclassificacdo das amostras relativas a analise sensorial
encontram-se descritos no manual de analise sensorial anexo. Os produtos congelados/resfriados deverao
ser transportados em veiculo adequado, sob refrigeracao.

4.1. Garantia:

Os itens deverdo ser substituidos em até cinco dias Titeis em caso de ndo atendimento ao objeto do pedido
conforme discriminado no item 1 ou em ndo atendimento aos requisitos da contratagdo item 04.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

O prazo de entrega dos produtos ¢ de 10 dias corridos, contados a partir da data do recebimento da autorizagio
de fornecimento expedida pela Secretaria de Compras e Licitagdes, no horario das 6h30 as 10h30 em dias de
expediente normal. Ao recebimento dos produtos, aplica-se, no que couber, o Decreto Municipal n°
5.413/2024
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5.1. Local de Entrega:

Coordenadoria de Alimentagdo Escolar. Av. Bernardino Flora Furlan, N-1225, Distrito Industrial Fuad Razuk,
CEP 17284-610, Pederneiras/SP, fone (14) 3252-3161, celular conta comercial (14) 99616-1349. Horario de
recebimento das 06:30 as 10:30 h, em dias de expediente normal, exceto feriados e pontos facultativos
nacionais ¢ municipais. OBS: Os produtos congelados/resfriados deverao ser transportados em veiculo
adequado, sob refrigeracio.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas ajustadas e as normas da
Lei 14.133 de 2021 e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial. As
comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim. Aplicam-se, no que couber,
o artigo 117 da Lei n® 14.133/2021 e o Decreto Municipal n° 5.410/2024. Fiscal da contratacdo: Marisa Fatima
dos Passos Moreno.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

Os itens recebidos serdo verificados no ato da entrega de acordo com as especificagdes constantes no Termo
de Referéncia e na proposta podendo ser devolvidos imediatamente caso ndo atendam as especificacdes deste
Termo, devendo ser providenciada a reposi¢do em até 05 dias uteis, a contar da notifica¢do da contratada as
suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades. O pagamento serd efetuado no prazo de até 20 dias
corridos que sera iniciado a partir da data de entrega efetiva de todos os produtos constantes da respectiva
Autorizagdo de Fornecimento, por meio de depdsito bancario em conta-corrente da contratada apos a
apresentagdo da nota fiscal/fatura devidamente atestada pelos servidores do setor solicitante.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de Licitagdo, na modalidade Pregao,
sob a forma Eletronica, com adocdo de critério de julgamento pelo menor preco ou maior vantagem ao
municipio.

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

O custo estimado total da contratagdo ¢ de R$ 2.463.124,82 (dois milhdes, quatrocentos e sessenta e trés mil,
cento e vinte e quatro reais e oitenta e dois centavos), conforme pesquisa realizada através das técnicas do
artigo 23 § 1°incisos I, [l e IV da Lei 14.133/2021.

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos: dotagdo Municipal /
Estadual / QSE / Federal de acordo com o saldo disponivel nas fichas: Convénio Estado; Federal/ PNAE;
Municipal recursos proprios; QSE
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ANEXO 02

Processo Administrativo n° 24881/2024
Modalidade: PREGAO ELETRONICO N° 09/2025

MODELO DE PROPOSTA

Apresentamos nossa proposta para o presente certame acatando todas as estipulagdes consignadas no respectivo
Edital e seus anexos.

Objeto: Registro de precos para a selecdo de propostas mais vantajosas para eventual e futura aquisicdo de
géneros alimenticios, pelo regime de menor prego por item, conforme especificagcdes e quantidades
estabelecidas no Termo de Referéncia deste Edital e seus anexos.

IDENTIFICACAO DO PROPONENTE:

Razdo Social
CNPJ n°
LE.

Enderego Completo

Telefone / E-mail

Item | Qtde | Un. Especificacoes Marca VIr. Unit | VIr. Total
01

02

Qualificacdo do preposto durante a vigéncia doNome, nacionalidade, estado civil, profissao, RG,
ajuste: CPF, domicilio e cargo na empresa.

CONDICOES GERAIS
A proponente declara conhecer os termos do instrumento convocatorio que rege a presente licitagao.

LOCAL E PRAZO DE ENTREGA: Os produtos deverdo ser entregues no prazo e local informados no
Termo de Referéncia.

Validade da proposta: (minimo 60 dias).
De acordo com o especificado no Termo de Referéncia do Edital do presente certame.

Obs.: No preco cotado ja estdo incluidas eventuais vantagens e/ou abatimentos, impostos, taxas e encargos
sociais, obrigacdes trabalhistas, previdenciarias, fiscais ¢ comerciais, assim como despesas com transportes e
outras quaisquer que incidam sobre a contratacao.

Data/ Carimbo e Assinatura do responsavel
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ANEXO 03

Processo Administra~tiv0 n’ 2488}/2024
Modalidade: PREGAO ELETRONICO N° 09/2025

DECLARACAO
(Razdo Social da Empresa), estabelecida na ............ (endereco completo) .......... , inscrita no CNPJ sob
1 , neste ato representada pelo seu (representante/socio/procurador), no uso de suas atribuigdes

legais, vem DECLARAR, sob as penas da Lei, para fins de participagdo no processo licitatoério em pauta, que:

CUMPRE plenamente os requisitos de habilitagdo exigidos no Edital do Pregao Eletronico em epigrafe e seus
anexos, estando ciente de todos os seus termos.

INEXISTE qualquer fato impeditivo a sua participag@o na licitacdo citada, que ndo foi declarada inidénea pela
Administracdo Publica de qualquer esfera, e que se compromete a comunicar a ocorréncia de fatos
supervenientes;

ESTA EM SITUACAO REGULAR perante o Ministério do Trabalho, no que se refere a observancia do
disposto no inciso XXXIII, do Artigo 7° da Constituicao Federal, e, para fins do disposto no inciso V do Artigo
27 da Lei n. 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei n. 9.854, de 27 de outubro de 1999, que nio
emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de dezesseis
anos, salvo na condi¢do de aprendiz, a partir de quatorze anos;

Em caso de eventual contratagio com a Municipalidade, ESTA APTA a emitir Nota Fiscal Eletronica (NF-e),

NAO POSSUI EM SEU QUADRO DE PESSOAL na qualidade de socio, diretor, gerente, administrador ou
funcionario, servidores publicos municipais da Prefeitura de Pederneiras/SP.

CUMPRE as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia
Social, previstas em lei ¢ em outras normas especificas.

SUAS PROPOSTAS ECONOMICAS COMPREENDEM a integralidade dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constitui¢do Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das
propostas.

Por ser verdade assina a presente.
s de de 2025.

Nome/ Razdo Social
Nome do responsavel/procurador
Profissdo/Cargo do responsavel/procurador
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ANEXO 04

Processo Administra~tiv0 n’ 2488}/2024
Modalidade: PREGAO ELETRONICO N° 09/2025

DECLARACAO
(Razdo Social da Empresa), estabelecida na ............ (endereco completo) .......... , inscrita no CNPJ sob
1| FOURUR , neste ato representada pelo seu (representante/socio/procurador), no uso de suas atribuicdes

legais,vem:

DECLARAR, para fins de participacdo no processo licitatéorio em pauta, sob as penas da Lei, que ¢
microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos do enquadramento previsto na Lei Complementar n.
123, de 14 de dezembro de 2006, cujos termos declaro conhecer na integra, estando apta, portanto, a exercer o
direito de preferéncia como critério de desempate neste procedimento licitatorio, realizado pelo Municipio de
Pederneiras/SP ¢;

DECLARAR, ainda, que no ano-calendario de realizagdo desta licitagdo, ainda ndo celebramos contratos com
a Administragdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de

enquadramento como empresa de pequeno porte.

Por ser verdade assina a presente.

s de de 2025.

Nome/ Razdo Social
Nome do responsavel/procurador
Profissdo/Cargo do responsavel/procurador
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ANEXO 05

Processo Administrativo n° 24881/2024
Modalidade: PREGAO ELETRONICO N° 09/2025

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

Aos[.]de[.]de[.], o MUNICIPIO DE PEDERNEIRAS/SP, com sede & Rua Siqueira Campos, S-64,
Centro, neste ato representada por sua Prefeita Municipal, IVANA MARIA BERTOLINI CAMARINHA,
portador da carteira de identidade n°. [ . ] e inscrito no CPF/MF sob o n°. [ . |, em face da classificacdo das
propostas de precos no Pregdo Eletronico para formagdo da Ata de Registro de Pregos, tendo como fundamento
a Ata de julgamento e classificag@o das propostas de precos, RESOLVE registrar os pregos para execugdo de
fornecimentos constantes no referido Edital, que passam a fazer parte desta Ata de Registro de Precos, tendo
sido a empresa [ . |, CNPJ/MF |[.], sediada na [ . ], neste ato representada pelo Sr [ . ], portador do RGn° [ . ],
inscrito no CPF sob n° [ . ], na qualidade de [ . ], tendo sido os referidos precos oferecidos pelas empresas
constantes no processo, cujas propostas foram classificadas em primeiro lugar, observadas as condigdes
enunciadas nas clausulas que se seguem.

Este instrumento guarda inteira conformidade com os termos do Pregdo Eletronico em epigrafe e seus Anexos,
Processo Administrativo n°® 24881/2024, do qual é parte integrante e complementar, vinculando-se, ainda, a
proposta do Fornecedor Registrado.

1-DO OBJETO

I - O objeto da presente competigdo ¢ o registro de pregos para a selegdo de propostas mais vantajosas para
eventual e futura aquisicdo de géneros alimenticios, pelo regime de menor preco por item, conforme
especificacdes e quantidades estabelecidas no Termo de Referéncia do Edital e seus anexos.

II - O contratado se obriga a fornecer os itens abaixo relacionados, conforme especificagdes constantes no
Edital e Termo de Referéncia da licitacdio em epigrafe, que integram este termo, independentemente de
transcrigdo, para todos os fins e efeitos legais.

Item Qtde Un. Descricao Marca Vlr. Unit.

2 - DA VALIDADE DO REGISTRO DE PRECOS

I - A presente Ata tera validade por 12 (doze) meses, contados a partir de sua assinatura, admitida a sua
prorrogagdo por igual periodo, desde que comprovado que o preco e as condigdes permanecem mais vantajosas
para a Administragao;

IT - A partir da vigéncia da Ata de Registro de Precos, o licitante se obriga a cumprir legalmente todas as
condigdes estabelecidas, sujeitando-se, inclusive, as penalidades pelo descumprimento de qualquer de suas
Clausulas.

IIT - Os quantitativos previstos no Termo de Referéncia sdo estimativas para o periodo de validade da Ata de
Registro de Pregos, reservando-se a Administragdo o direito de adquirir o quantitativo que julgar necessario,
podendo ser parcial, integral ou mesmo abster-se de adquiri-lo.

3 - DAS CONDICOES DE FORNECIMENTO

I - As empresas detentoras dos precos registrados poderdo ser convidadas a firmar contratagdes de
fornecimento, observadas as condi¢des fixadas neste instrumento e seus Anexos e na legislag@o pertinente.

I - As aquisicdes dos produtos registrados neste instrumento serdo efetuadas através Autorizacdo de
Fornecimento (AF), emitida pelo Contratante, contendo o numero da Ata, o nome da empresa, o objeto, a
especificacdo, o enderego e a data de entrega.

IIT - Em cada fornecimento/prestacao de servigos, o prazo de entrega do objeto serd o constante do edital, e serd
contado a partir do envio da Autoriza¢do de Fornecimento.

4 - DAS OBRIGACOES DO FORNECEDOR

I - A empresa se obrigara em um prazo maximo de 02 (dois) dias tteis a solucionar quaisquer problemas com
os itens adquiridos, inclusive com reposicdo dos mesmos se porventura ndo estiverem atendendo as finalidades
propostas, desde que a reclamagido esteja devidamente documentada pela unidade e descartado o uso
inadequado;
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IT - Sdo obrigacdes do fornecedor, além das demais previstas nesta Ata e no Edital:

a) Executar o fornecimento dentro dos padrdes estabelecidos pelo Contratante, de acordo com o especificado
nesta Ata e nos Anexos, que fazem parte deste instrumento, responsabilizando-se por eventuais prejuizos
decorrentes do descumprimento de qualquer Clausula ou condi¢do aqui estabelecida;

b) Prestar os esclarecimentos que forem solicitados pelo Orgdo, cujas reclamagdes se obriga a atender
prontamente, bem como dar ciéncia ao Contratante, imediatamente e por escrito, de qualquer anormalidade que
verificar quando da execucdo da Ata;

¢) Dispor-se a toda e qualquer fiscalizagdo do Contratante, no tocante ao fornecimento do produto, assim como
ao cumprimento das obrigac¢des previstas nesta Ata;

d) Prover todos os meios necessarios a garantia da plena operacionalidade do fornecimento, inclusive
considerados os casos de greve ou paralisacdo de qualquer natureza;

e) A falta de quaisquer dos produtos cujo fornecimento incumbe ao detentor do prego registrado ndo podera ser
alegada como motivo de for¢ca maior para o atraso, ma execugdo ou inexecucdo dos servigos objeto desta Ata e
ndo a eximird das penalidades a que esta sujeita pelo ndo cumprimento dos prazos e demais condi¢des
estabelecidas;

f) Comunicar imediatamente ao Contratante qualquer altera¢do ocorrida no enderego, conta bancaria e outros
julgéveis necessarios para recebimento de correspondéncia;

g) Respeitar e fazer cumprir a legislacdo de seguranca e saude no trabalho, previstas nas normas
regulamentadoras pertinentes;

h) Fiscalizar o perfeito cumprimento do fornecimento a que se obrigou, cabendo-lhe, integralmente, os 6nus
decorrentes. Tal fiscalizacdo dar-se-a independentemente da que sera exercida pelo Contratante;

i) Indenizar terceiros e/ou ao Orgdio, mesmo em caso de auséncia ou omissdo de fiscalizagdo de sua parte, por
quaisquer danos ou prejuizos causados, devendo o fornecedor adotar todas as medidas preventivas, com fiel
observancia as exigéncias das autoridades competentes e as disposi¢des legais vigentes;

j) Substituir em qualquer tempo e sem qualquer dnus ao Orgdo toda ou parte da remessa devolvida pela mesma,
no prazo de 05 (cinco) dias uteis, caso constatadas divergéncias nas especificagdes.

5 - DAS RESPONSABILIDADES DO FORNECEDOR

I - Sdo responsabilidades do Fornecedor Contratado:

a) Todo e qualquer dano que causar ao Orgdo, ou a terceiros, ainda que culposo, praticado por seus prepostos,
empregados ou mandatario, nido excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou
acompanhamento pelo Contratante;

b) Toda e qualquer tipo de autuagdo ou ag@o que venha a sofrer em decorréncia do fornecimento em questio,
bem como pelos contratos de trabalho de seus empregados, mesmo nos casos que envolvam eventuais decisdes
judiciais, eximindo ao Orgdo/Entidade de qualquer solidariedade ou responsabilidade;

¢) Toda e quaisquer multas, indeniza¢Ges ou despesas impostas ao Contratante por autoridade competente, em
decorréncia do descumprimento de lei ou de regulamento a ser observado na execugdo da ata, desde que
devidas e pagas, as quais serdo reembolsadas ao Orgio/Entidades, que ficara, de pleno direito, autorizada a
descontar, de qualquer pagamento devido ao fornecedor, o valor correspondente.

d) O Fornecedor autoriza ao Orgdo/Entidade, a descontar o valor correspondente aos referidos danos ou
prejuizos diretamente das faturas pertinentes aos pagamentos que lhe forem devidos, independentemente de
qualquer procedimento judicial ou extrajudicial, assegurada a prévia defesa.

6 - DAS OBRIGACOES DA GERENCIADORA

I - O Contratante obriga-se a:

a) Notificar o fornecedor de qualquer irregularidade encontrada no fornecimento dos produtos;

b) Efetuar os pagamentos devidos nas condi¢des estabelecidas nesta ata.

IT - Cabera ao Contratante promover ampla pesquisa de mercado, de forma a comprovar que os precos
registrados permanecem compativeis com os praticados no mercado.

7 - DO PAGAMENTO

I - O Municipio de Pederneiras efetuara os pagamentos conforme disposto no Termo de Referéncia, que sera
iniciado a partir da data da entrega efetiva de todos os produtos constantes da respectiva Autorizagdo de
Fornecimento, por meio de deposito em conta-corrente da Contratada, apds a apresentagcdo da nota fiscal/fatura
devidamente atestada pelos servidores do setor solicitante.

IT - Nao serdo pagas faturas que contenham rasuras ou apresentem descricdo de materiais em desacordo com a
autorizagdo emitida pelo departamento solicitante, com o edital, com o contrato ¢ com a proposta do licitante.
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As notas fiscais que apresentarem incorregoes serdo devolvidas a Contratada e seu vencimento ocorrera em
igual prazo ao do original, apos a data de sua reapresentacdo valida.

IIT - No caso de Licitante vencedor em situacdo de recuperagdo judicial, devera apresentar declaragdo, relatdrio
ou documento equivalente de seu administrador judicial, ou se o administrador judicial for pessoa juridica, do
profissional responséavel pela conducao do processo, de que esta cumprindo o plano de recuperagao judicial.

IV - No caso de Licitante vencedor em situagdo de recuperacdo extrajudicial, junto com os demais
comprovantes, devera apresentar comprovagao documental de que esta cumprindo as obrigagdes do plano de
recuperacao extrajudicial.

V - Quando da emissdo das correspondentes notas fiscais ou faturas, deverdo ser observadas as regras
contidas na Instrucio Normativa RFB n° 1.234/2012, alterada pela Instrucio Normativa RFB n° 2.145,
de 26 de junho de 2023 e no Decreto Municipal n°® 5.328/2023, inclusive quanto ao correto destaque do
valor do imposto de renda a ser retido.

a) Pessoas juridicas imunes, isentas ou optantes pelo SIMPLES NACIONAL/MEI, nfo estio sujeitas a
retencio de imposto de renda. Para isso, deverio comprovar com declaracio tal condicao.

VI - Néao havera antecipagao de pagamento para a execugdo do objeto deste ajuste, para efeito do artigo 145, da
Lein® 14.133/2021.

VII - Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha concorrido, de alguma
forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacdo financeira devida pelo Contratante, entre a
data do vencimento ¢ o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a aplicagdo da seguinte formula:
EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento ¢ a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.

I = Indice de compensagdo financeira = 0,00016438, assim apurado:

I=(TX) 1=(6/100) 1=0,00016438
365 TX = Percentual da taxa anual = 6%.

8 - DAS PENALIDADES
I - As penalidades e sangdes encontram-se previstas em Capitulo préprio do edital de Pregdo Eletronico em
epigrafe.

9 - DO REALINHAMENTO E DO REAJUSTE DE PRECOS

I - O realinhamento de pregos dos itens descritos na ata de registro de pregos obedecera o disposto em norma
municipal propria.

II - Na hipétese de prorrogacao do vinculo, que ultrapasse o limite de 12 (doze) meses, o presente instrumento
sera reajustado com base no indice IPC da FIPE ou outro que o vier a substituir.

10 - DO CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

I - A presente Ata de Registro de Precos podera ser cancelada de pleno direito:

I.1) Pela Administracao, quando:

a) A(s) detentora(s) ndo cumprir(em) as obrigacdes constantes desta Ata de Registro de Pregos;

b) A(s) detentora(s) nao retirar(em) qualquer Ordem de Fornecimento, no prazo estabelecido, ¢ a Administragdo
ndo aceitar sua justificativa;

¢) A(s) detentora(s) der(em) causa a rescisdo administrativa de contrato decorrente de registro de precos, a
critério da Administragao;

d) Em qualquer das hipdteses de inexecugdo total ou parcial de contrato decorrente de registro de pregos, se
assim for decidido pela Administragéo;

e) Os precos registrados se apresentarem superiores aos praticados no mercado e ocorrer as hipoteses previstas
nos itens VI a XIV, desta Clausula.

f) Por razdes de interesse publico devidamente demonstradas e justificadas pela Administraggo.

II - A comunicagdo do cancelamento do prego registrado, nos casos previstos neste item, sera feita
pessoalmente ou por correspondéncia com aviso de recebimento, juntando se o comprovante ao processo de
administragdo da presente Ata de Registro de Precos;
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IV - Pelas detentoras, quando, mediante solicitagdo por escrito, comprovarem estar impossibilitadas de cumprir
as exigéncias desta Ata de Registro de Pregos, ou, a juizo da Administragdo, quando comprovada a ocorréncia
de qualquer das hipdteses previstas no art. 137, incisos V, VI, VII, VIII da Lei n°® 14.133/21.

V - A solicitagdo das detentoras para cancelamento dos precos registrados devera ser formulada com a
antecedéncia de 30 (trinta) dias, facultada a Administracdo a aplicagdo das penalidades, caso ndo aceitas as
razdes do pedido.

VI - A Ata de Registro de Precos sera, ainda, cancelada em caso de for¢a maior, caso fortuito ou fato do
principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que
inviabilizem a execu¢do da ata ou do contrato dela decorrente, tal como pactuado.

VII - O detentor da ata devera apresentar requerimento perante ao 6rgdo ou a entidade publica gerenciador,
durante a vigéncia da ata de registro de precos ou do contrato dela decorrente, acompanhado de prova
inequivoca da variagdo de precos dos bens ou servigos registrados e de descri¢ao dos fatos suficiente para a
apuragdo da causa do desequilibrio econdmico-financeiro.

VIII - A Ata de Registro de Precos também sera cancelada se houver, apos a data da apresentacdo da proposta,
criacdo, alteragdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou a superveniéncia de disposi¢des
legais, com comprovada repercussao sobre os precos registrados.

IX - A Administragdo informara o resultado a analise do pedido de cancelamento da Ata de Registro de Pregos
no prazo de até 05 (cinco) dias corridos, contado do protocolo do pedido.

X - De posse do pedido de cancelamento da Ata de Registro de Precos, o drgdo gerenciador, no prazo definido
na ata de registro de precos:

a) fard ampla pesquisa de mercado, para constatar a ocorréncia dos fatores que afetaram a politica os pregos
registrados; e

b) consultarda os demais fornecedores pela ordem de classificagdo, se aceitardo assumir a ata de registro de
precos pelas condigdes iniciais.

XI - Se os fornecedores remanescentes aceitarem as condig¢des iniciais, o 6rgdo gerenciador informard o
detentor da ata, que podera decidir manter o vinculo ou pedir a sua liberagéo.

XII - Para efeitos do paragrafo anterior, na hipdtese de o detentor da ata pedir a liberagdo, o 6rgdo gerenciador
convocara os fornecedores remanescentes para celebrarem a nova ata de registro de pregos.

XIIT - Se os fornecedores ndo aceitarem assumir a ata de registro de pregos nas condigdes iniciais, o 6rgéo
gerenciador, apos a pesquisa de mercado, decidirda pelo cancelamento da Ata de Registro de Precos,
comunicando o seu detentor no prazo 05 dias uteis.

XIV - A Ata de Registro de Pregos podera ser cancelada em decorréncia de eventual reducdo dos precos
praticados no mercado dos bens registrados, cabendo ao 6rgéo gerenciador promover as negociagdes junto aos
fornecedores.

11 - DA FISCALIZACAO E DO RECEBIMENTO DO OBJETO

I - O Contratante procedera a fiscalizagdo da execucao da Ata de Registro de Precos, através de sua respectiva
secretaria requisitante.

IT - O responsavel técnico da Contratada tera plenos poderes para discutir problemas relativos aos produtos.

III - O representante do Contratante anotard em registro proprio, todas as ocorréncias relacionadas com a
execucdo dos servigos, determinando o que for necessario a regularizagdo das ocorréncias observadas.

IV - As decisdes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do funciondrio do Contratante deverdo ser
solicitadas a seus superiores, em tempo habil, para a ado¢do de medidas convenientes.

V - O objeto sera recebido:

a) Provisoriamente, de forma sumaria, pelo responsavel por seu acompanhamento e fiscalizagdo, com
verificacdo posterior da conformidade do material com as exigéncias contratuais;

b) Definitivamente, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, mediante termo detalhado
que comprove o atendimento das exigéncias contratuais.

VI - O objeto do contrato podera ser rejeitado, no todo ou em parte, quando estiver em desacordo com o
pedido.

VII - O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela segurancga
do objeto.

12 - DAS DISPOSICOES FINAIS

I - Vincula-se a presente ata de registro de precos, para todos os efeitos legais, ficando dela fazendo parte
integrante, o edital de licitagdo, o termo de referéncia, a(s) proposta(s) apresentada(s) pela(s) detentoras e todos
os documentos constantes dos autos do processo em epigrafe.
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IT - A(s) detentora(s) da presente ata fica(m) obrigada(s) a manter, durante a vigéncia da presente ata, as
condicdes de habilitacdo e qualificagdo exigidas na licitagao.

III - Fica eleito o foro desta Comarca de Pederneiras, Estado de Sao Paulo, para dirimir quaisquer questdes
decorrentes da utilizagdo da presente Ata.

IV - Os casos omissos serdo resolvidos de acordo com o Decreto instituidor do Registro de Precos na
modalidade Pregdo, a Lei Federal n® 14.133/2021.
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ANEXO 06 - MANUAL DE ANALISE SENSORIAL

PREFEITURA DA CIDADE DE
PEDERNEIRAS
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Prefeitura do Municipio de Pederneiras — PMP

Coordenadoria de Alimentacio Escolar - CEMPRA

PREFEITURA DA CIDADE DE
PEDERNEIRAS

Coordenadoria de Alimentacido Escolar-CEMPRA

“Prof. Francisco Ruiz Fernandes”
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COORDENACAO

Coordenadoria de Alimentacao Escolar - CEMPRA

Marisa Fatima dos Passos Moreno — Nutricionista

Ligia Mara Ceschin Colaciti — Nutricionista

ELABORACAO

Marisa Fatima dos Passos Moreno — Nutricionista CRN-3/SP 4361
Ligia Mara Ceschin Colaciti — Nutricionista CRN-3/SP 20109
José Miguel Garnica — Médico Veterinario CRMYV/SP 2566
Daniela Cristina Bassi — Agente Administrativo

Jaqueline Franco dos Santos — Estagiaria de Nutricao

Atualizado em 01/08/2024
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“Andlise Sensorial é uma disciplina cientifica usada para evocar,
medir, analisar e interpretar reagdes das caracteristicas dos
alimentos e materiais como sdo percebidas pelos sentidos da
visdo, olfato, gosto, tato e audicio’.

(ABNT — NBR 12806, 1993)

Apresentacio

Trata-se de um registro, com informagdes técnicas sobre os procedimentos da Analise Sensorial
desenvolvida pelo Setor de Nutri¢cdo Escolar - CEMPRA da Prefeitura do Municipio de Pederneiras.

A Analise Sensorial refere-se a técnicas de medidas, através da quantificagdo e interpretagdo das
caracteristicas dos alimentos, que sdo percebidas pelos sentidos humanos.

O ato de degustar envolve as sensagdes do individuo agugando todos os sentidos, que quando
despertados devem ser traduzidos com habilidade, na avaliag¢do, para reproduzir resultados satisfatorios,
com termos ¢ defini¢des adequadas.

E uma atividade repleta de sensagdes e percepgdes. Os degustadores lidam com todas as emogdes
que envolvem a alimentacdo, com estimulo a temperatura variadas, cores, aromas, sabores, texturas e
aparéncias.

Com este olhar, poderiamos encara-la, a primeira vista, como uma analise subjetiva, mas a analise

sensorial ¢ uma atividade técnica, norteada por procedimentos e métodos cientificos.
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Historico

Sabe-se que métodos de degustagdo, como forma de andlise sensorial de alimentos, foram
aplicados na Europa, hé tempos atras com o objetivo de controlar a qualidade de cervejarias e destilarias.

Nos Estados Unidos, durante a 2* Guerra Mundial, surgiu a necessidade de se produzir alimentos
de qualidade ¢ que ndo fossem rejeitados pelos soldados do exército diante da necessidade de estabelecer
os motivos pelos quais as tropas rejeitavam um grande volume de rag¢do, embora estivessem perfeitamente
balanceadas. Para descobrir isso, foram realizadas entrevistas que, analisadas cuidadosamente, permitiram
concluir que a rejeicdo havia ocorrido em fungdo de uma deterioragdo, em maior ou menor grau, de
algumas ou de todas as caracteristicas ou atributos perceptiveis do alimento. Assim, foi possivel levantar
hipéteses para determinar as possiveis causas que produziram essa deterioragdo, observando-se todas as
fases da cadeia alimentar: a qualidade da matéria prima, o processo de produgdo, distribuigdo,
armazenamento e elaboracdo do alimento.

A partir desta necessidade surgiram entfio os métodos de aplica¢io da degustacio, estabelecendo a
analise sensorial como base cientifica (MONTEIRO, 1984; CHAVES, 1998). Segundo este mesmo autor,
essa pratica chegou ao Brasil em 1954 no laboratério de degustacdo da segdo de Tecnologia do Instituto
Agronomo de Campinas/SP, para avaliar o café.

O primeiro livro sobre a analise sensorial como controle da qualidade em industrias alimenticias
foi escrito por Mufioz et al em 1992. Porém, os primeiros registros da andlise sensorial sendo empregada
com a finalidade de controle de qualidade em industrias de alimentos datam da década de 40, mas
somente em 1980, esta area comecou a ter maior énfase quando o Institute of Food Technologists (IFT)
organizou seminarios sobre o tema. (MUNOZ, 1999).

A disciplina que permite investigar essas causas ¢ a Analise Sensorial, que inicialmente se baseava
na avaliacdo subjetiva das observacdes relacionadas a aparéncia, odor, textura/consisténcia e sabor do
alimento. Com o avancgo tecnoldgico, houve um desenvolvimento de técnicas € métodos sensoriais, para
acompanhar o processo de producao e distribui¢ao dos alimentos, e assim, foi possivel realiza-la de forma
cientifica.

Considerando, ainda, o bindmio alimento-qualidade, a avaliacdo sensorial tem um papel
fundamental, uma vez que ¢ utilizada como instrumento chave na selegdo de produtos, na pesquisa e
desenvolvimento de novos produtos, na definicdo do padrdo de identidade e qualidade do alimento e, na
avaliagdo da aceitagdo pelo consumidor.

No Setor de Nutrigdo Escolar - CEMPRA da Prefeitura da cidade de Pederneiras, que atende a
alimentacdo escolar, a Analise Sensorial comegou a ser realizada em 2005, com o objetivo de avaliar a

qualidade sensorial do alimento € se 0 mesmo era apropriado a clientela atendida.
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Importancia da Selecio e do Treinamento dos Degustadores

A selecdo de pessoas para compor a equipe técnica de avaliagdo dos alimentos ¢ degustagdo é uma
etapa muito importante para o bom resultado da analise sensorial.

Com este foco foi formada uma equipe composta por nutricionistas, representante da vigilancia
sanitdria e outros profissionais.

Foram aplicados varios testes de sensibilidade com a finalidade de determinar o reconhecimento
dos gostos' basicos (doce, salgado, acido ou azedo e amargo).

Assim, os nutricionistas ¢ demais profissionais foram submetidos, ainda, a outros testes, como 0s
discriminativos ou de diferenca, que t€ém como principio detectar a habilidade do provador em detectar as
diferengas e ordenar os atributos sensoriais, e testes descritivos ou analiticos que t€ém como objetivo
determinar a habilidade do degustador para descrever e avaliar a intensidade das caracteristicas sensoriais
dos alimentos, com o uso de uma terminologia adequada e ainda, quantificar as diferencas entre as

amostras.

"Gosto ¢ a sensa¢do percebida pelos 6rgios gustativos, quando estimulados por determinadas substancias
soluveis; o que diferencia do Sabor que resulta da combinagdo de sensacdes gustativas, olfativas e tateis
(ABNT, 1993).
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Fatores Importantes a Considerar na Equipe de Analise Sensorial

Cada degustador, no uso dos seus sentidos, ¢ a ferramenta analitica na avaliagdo sensorial.
Portanto, ele deve apresentar: adequada sensibilidade, senso critico, concentracao, habilidade de descrever
suas percepgdes sensoriais utilizando uma terminologia adequada, memoria sensorial, pois sdo
caracteristicas que influenciam diretamente a avaliagdo e/ou o julgamento do produto e, em dimensdo
maior como fatores: ambiente de trabalho, tempo, equipamento, entre outros.

E importante observar nos membros da equipe, também, o grau de interesse, disponibilidade,
objetividade, curiosidade intelectual e estabilidade.

Os provadores devem ter, ainda, apetite normal e boa saude, sendo dispensados quando gripados,
por exemplo; preferencialmente, ndo devem apresentar aparelhos ortodonticos e proteses dentdrias;
fumantes e ndo fumantes sdo pessoas igualmente uteis para compor a equipe, porém ¢ aconselhavel ndo
fumar, ndo mascar chiclete e ndo tomar café, uma hora antes do teste.

Estudos indicam que a equipe de degustadores deve ser composta por um nimero de 3 a 16
pessoas, sendo que uma equipe pequena, composta por 4 a 6 pessoas, de alta sensibilidade ¢ habilidade de
avaliagdo, ¢ preferivel a uma equipe grande, de menor sensibilidade (Moraes, 1990).

Outro ponto a ser enfatizado, ¢ a motivagdo do degustador, que deve ser mantida constantemente.
Uma das maiores fontes de motivagdo ¢é a de sentir que o seu trabalho ¢ ttil. Para tanto ¢ necessario que o
degustador tenha conhecimento dos resultados finais da avaliagdo ou julgamento do produto, ¢ esteja
ciente de que sua colaboragdo contribuiu para o alcance dos objetivos.

Apos os testes, discussdes técnicas sdo altamente recomendadas, buscando-se a reprodutibilidade

de resultados e o consenso com a equipe.
Procedimentos Adotados pelo Setor de Nutri¢do Escolar —- CEMPRA na Analise Sensorial

Uma equipe habilitada de degustadores, composta aleatoriamente por sete pessoas, ¢ responsavel
pela Analise Sensorial no Setor de Nutricao Escolar. Este nimero de degustadores, por ser impar, favorece
o desempate, se for o caso, no julgamento do produto.

No CEMPRA, as amostras dos alimentos sdo analisadas tecnicamente ¢ avaliadas sensorialmente.
Estas atividades sdo realizadas em diversas situagoes, como: no processo de licitagdo como critério
julgamento do produto sendo item de classificagdo da empresa, na pesquisa, definicdo e desenvolvimento
de novos produtos e no controle e avaliagdo de qualidade.

As amostras encaminhadas ao CEMPRA para Avaliagdo Sensorial seguem um criterioso
protocolo, sdao preparadas por profissionais do Setor, ¢ devidamente codificadas para evitar que o provador
ndo as identifique.

No preparo, sdo seguidas rigorosamente as instrugdes da receita ou da ficha técnica, para que nédo

se alterem os atributos sensoriais caracteristicos do produto.
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As amostras sdo oferecidas aos degustadores adotando-se um procedimento padrao, ou seja, com a
mesma temperatura, apresentagdo, porcionamento ¢ tipo de utensilios, para ndo interferir ¢ manter a
imparcialidade no julgamento.

O horario dos testes, entre 9:00 e 11:00 horas, ¢ estipulado por ser, na pratica, o0 mais adequado;
observa-se que na parte da manha os degustadores estdo mais disponiveis ¢ atentos.

Geralmente é realizada uma tnica sessdo de degustagdo ao dia, com numero limitado de amostras,
para evitar a fadiga sensorial.

A equipe ¢ instruida a ndo se comunicar durante a realizag¢do dos testes e, entre uma degustagado e
outra, € servida dgua, a temperatura ambiente, para remog¢ao de sabores da boca.

Dependendo do caso, no inicio ou no fim da degustacdo, sdo fornecidas informagdes
complementares sobre o alimento, ou outros esclarecimentos necessarios, como os termos utilizados para
descrever as percepgOes sensoriais.

ApOs a analise, os degustadores tomam conhecimento da avaliagdo e ou do julgamento global

do(s) alimento(s), através de uma ficha propria, que ¢ assinada por eles.

Metodologia

A metodologia mais utilizada pelo CEMPRA, no processo de avaliagdo sensorial, ¢ o método
classificatorio, que corresponde a classificagdo quantitativa, através de notas, dos atributos sensoriais.

Sdo avaliados, conforme o tipo de alimento, os atributos: aparéncia, odor, sabor e
consisténcia/textura que sdo acompanhados de parametros descritos em conceitos (adjetivos) ¢ notas
inteiras (escala de pontos), conforme as especificagdes a seguir:

Aparéncia e Sabor:

1. Bom:7a9

2. Regular:4a7

3. Insatisfatorio: 1 a 3
Odor:

» Caracteristico: 7a 9
» Caracteristico pouco acentuado ou caracteristico muito acentuado: 4 a 6
» Nao caracteristico: 1 a 3
Nota: O odor ndo caracteristico corresponde ao odor “estranho”, ndo correspondente ao alimento em

questao.

Consisténcia / Textura:
» Adequada: 7a9
» Moderadamente adequada: 4 a 6
» Inadequada: 1 a3
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Na avaliagao individual, é obtida uma avaliagdo combinada que corresponde ao conceito:
» Insatisfatorio: quando houver a presenca de um ou mais adjetivos: Insatisfatorio, Nao-
caracteristico, Inadequado.
» Satisfatorio: quando houver predominancia dos adjetivos: Bom, Regular, Caracteristico pouco
acentuado, Caracteristico Acentuado, Adequado, Moderadamente adequado.
A nota composta corresponde a4 soma das notas atribuidas pelo provador as caracteristicas
analisadas.
Na avaliagao global, que resume as avaliagdes individuais dos degustadores, a amostra que obtiver
o resultado "insatisfatorio", pela maioria dos provadores, e independentemente da pontuagdo obtida, ¢
reprovada na Avaliacdo Sensorial. No processo licitatorio, isto significa que o alimento ndo sera adquirido

para compor os cardapios do Programa de Alimentagdo (v. Apéndice).

Importancia dos atributos sensoriais na aceitacio dos alimentos

Na analise sensorial, que ¢ origindria da palavra “semsus” que significa “sentido”, os
degustadores se utilizam da complexa interagdo dos 6rgdos dos sentidos para avaliar as caracteristicas
sensoriais e a aceitagdo dos alimentos.

Os atributos sensoriais que envolvem os 6rgaos do sentido sdo:

> Aparéncia:

E conhecida como um dos quesitos mais marcantes, uma vez que o impacto visual, atribuido
geralmente pela cor, exerce uma grande influéncia na avaliagdo global do alimento.

E fato que muitas vezes, os produtos sdo prejudicados pela aparéncia, que pode estar diretamente
relacionada com a qualidade; popularmente, um ovo de casca escura ¢ considerado de valor nutritivo
superior se comparado ao de casca branca, o que nao ¢ verdade.

O atributo cor tem influéncia, também, do grau de maturacéo, deterioracdo e identifica o alimento;
qualquer alteracdo dessas caracteristicas pode prejudicar a avaliagdo global do produto.

Em um estudo classico de Hall (1958) com sorvetes, servidos aos consumidores na cor branca, ou
seja, ndo coloridos, poucos conseguiram identificar os sabores corretos (Monteiro, 1984).

O provador, ao degustar, ativa sua memoria sensorial ¢ espera uma determinada forma, tamanho e
cor para cada tipo de cada alimento; qualquer desvio deste padrao interfere no processo de avaliagao.

Em sintese, a verdade € que a primeira avalia¢do do alimento ¢ feita com os olhos, ou seja, pela
aparéncia, cor, forma, tamanho, brilho, caracteristicas da superficie, constituindo o primeiro critério de

aprovacao do produto.

> Odor e Aroma:
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Na linguagem comum, odor e aroma sdo confundidos e usados como sindénimos. Assim, ¢é
importante conceitua-los:
Odor ¢é a sensagdo produzida ao se estimular o sentido do olfato, quando certas substancias

volateis sdo aspiradas (ABNT, NBR12806; 1993, Modesta, 1991).

Aroma é o odor do alimento que permite a estimulagdo do sentido do olfato (ABNT, NBR12806;
1993, Modesta, 1991).

O sentido do olfato ¢ muito sensivel e complexo; a intensidade do odor ¢ maior quando se inspira
pelas duas narinas e rapidamente.

A temperatura da amostra também esta relacionada com a intensidade do odor, pela pressao
parcial exercida pelas substancias volateis, portanto, deve ser adequada.

Um provador treinado pode distinguir cerca de quatro mil odores diferentes, em vinte niveis de
intensidade, o que demonstra nosso alto poder de discriminagdo (Modesta, 1991).

Em contrapartida, o olfato esta sujeito a interferéncia de muitas variaveis tais como fadiga e
adaptacao.

O odor ¢, indiscutivelmente, um dos indicadores de avaliagdo da qualidade sanitaria do alimento, e

tem influéncia direta na aceitagdo ou recusa do mesmo.

> Sabor:

E o atributo de um material, alimento ou no, estimulado pelos 6rgéos sensoriais ¢ que engloba as
sensacdes olfativas, nasais e bucais. Ou seja, o sabor é uma sensa¢do mista, porém unitaria, que inclui
sensagoes de gosto (doce, amargo, acido, salgado), olfativas (frutoso, floral, etc.), e bucais (quente, ftrio,
metalico, pungente, dor, e outras). O estimulo da pimenta, que penetra tanto na boca como no nariz,
exemplifica a sensagdo da dor descrita como uma sensagdo “quente” ou picante (Ferreira, 2002, Silva,
2004).

Podemos afirmar que os 6rgdos do gosto e do olfato sdo ativados por meios quimicos, uma vez
que quando respondem aos estimulos externos, transmitem informagdes ao cérebro para serem
codificadas; enquanto que os orgdos da visdo e da audi¢do sdo ativados por meio fisicos.

Assim, o degustador, através da utilizagdo dos sentidos ¢, até o momento, o melhor instrumento
para a avaliagdo sensorial.

Quando ingerimos o alimento, hd um estimulo dos receptores gustativos, localizado nas papilas
gustativas da lingua, que ¢ o principal 6rgdo do sentido para avaliar o sabor.

Existem quatro gostos basicos, percebidos pelas papilas gustativas: doce, acido ou azedo, o
salgado e o amargo, considerados tradicionais, € 0 umami (delicioso, saboroso) descoberto desde 2000 e

considerado o quinto gosto basico do paladar humano.
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Doce Azedo Salgado Amargo Umami

Os cinco sabores basicos percebidos pelas papilas gustativas. Ilustracdo: Peter Hermes Furian / Shutterstock.com

Alguns autores acrescentam, ainda, o gosto adstringente que descreve a sensacdo complexa
resultante da contragdo da mucosa da boca (p.ex: a sensagdo produzida pelo tanino do caqui ou da banana
verde) e o metdlico.

Para cada gosto podem ser distinguidos entre 20 e 30 niveis de intensidade (Monteiro, 1984).

> Consisténcia/Textura

Textura ¢ um atributo fisico, perceptivel pelos receptores mecanicos, tateis e eventualmente pelos
receptores visuais e auditivos. E avaliada pela reacdo do alimento & pressio para sua deformagdo
(propriedade reoldgica); engloba, também, as propriedades estruturais (geométricas e de superficie);
propriedades residuais (sensagdes produzidas na boca) e o som, ou seja, certos alimentos produzem sons
quando mastigados, e assim, associamos determinados sons a textura.

A Consisténcia € uma caracteristica de avaliagdo da textura, que pode ser empregada para definir o
“corpo” de uma bebida como também pode ser identificada pelo seu aspecto visual (ABNT, NBR12806;
1993, Modesta, 1991).

Outra caracteristica da textura é a propriedade residual relacionada com a presenca, liberacdo e
absor¢do da gordura ou 6leo e da umidade.

A medida que nossos habitos alimentares vio sendo formados, aprendemos a associar certas
estruturas dos alimentos a sua qualidade (Ferreira, 2002).

Portanto, biscoitos devem ser quebradicos e frageis; as carnes devem ser macias ¢ mastigaveis e
suas fibras ndo devem ser aglutinadas, bem como associamos sua qualidade sensorial as suas propriedades
geométricas (p.ex: fibroso, granuloso, etc).

Pesquisas indicam ainda que a textura ¢ uma caracteristica mais perceptivel em alguns alimentos
do que em outros; ha alimentos em que esta caracteristica ¢ critica, como o efeito crocante da batata

“chips”, e outros, nos quais este atributo ¢ importante mas ndo dominante (a dureza de muitas frutas e
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vegetais) e, em alguns, sua contribui¢do é negligenciavel (p.ex., nas sopas) — Bourne1982 (apud Modesta,
1991).

Em sintese, segundo Dutcosky (1996) (apud Ferreira, 2002), os atributos avaliados para definir o
perfil de textura, podem ser divididos em: caracteristicas mecanicas, caracteristicas geométricas ¢

caracteristicas residuais (p.ex., teor de umidade e de gordura).

Inter-relacio dos sentidos humanos

Ao se colocar um alimento ou bebida na boca, as sensagdes sdo multiplas. Os tecidos da boca,
garganta e cavidade nasal sdo enervados e estdo inter-relacionados.

A sensibilidade cutinea da boca reage a textura, ao formigamento e a adstringéncia, bem como a
sensacdo de quente e frio, e o sentido do gosto obviamente esta envolvido. Contudo, a olfacdo aliada a

sensacao do gosto contribui para dar o sabor.

Interacgao dos sentidos

Consisténcia
Textura = :

Sabor ="
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Fonte: Noronha, J.F., 2003.
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